BOJIECTU KAJ {MUBOTHMU

&y, NAB IABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U OUJATHOCTUKA HA

M3BELLTAJ 04 IABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE
(co akpeauTMpaHO MmocTpuUpatbe)

OB 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

yn. ,Bopwuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Ckonje, P. CeBepHa MakeaoHuja

UssewrTaj 6p. 129025/2X

Xemucka aHanmsa

Mme Ha BapaTenot : JKMN “Orpaxpaen”, bocunoso
Agpeca Ha 6apaTenoT : OnwruHa Bocunoso 66, 2431 Bocunoso

[atym Ha 3ematbe: 27.05.2025
[Jatym Ha npuem: 27.05.2025

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutyBare: 129025 X
MponpaTHo nucmo (6p, aatym): /

| Boea: Ha aeH 27.05.2025 roguHa, oBnacTeHoTo avue Hukona LLBETKOBCKM U3BPLUN 3EMAHbE HA NPUMEPOK BOAA
3a nNuerbe 3a TecTUparbe Ha NpoLnpeHa GU3NYKO-XeMUCKa aHaun3a.

Il ONUc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepoun: BogaTta 3a Nuere e 3eMeHa o/ Yelma Of, TOaNeT o4 rpajnHKa
,ManoTo cnasejue “, c. MoHocnnMToBo — OnwTHHA Bocnnoso.

Il MpumepouuTe ce 3eMeHU C/IOFNIaCHO MNaH 32 3eMakbe Ha npumepouu: OB 7.3-01 MnaH 3a 3emarbe Ha
npUMepoLM.

IV CTaHpapau v meTtoau 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTtcTBO 3a 3emake Ha
NpUMEpPOLM BOAA 3a NUEtbe 04, NPEYUCTUTE/THA CTaHULM U BOA0BOAHM ANCTPUBYTUBHY CUCTEMU.

V [lononHyBatba, OTCTanyBarba MM UCKYYyBakba 04 METOAOT M 0/, NNAHOT 3a 3eMatbe Ha NpumepoLm: /

VI Pesynrtatu:

KapaKTepuCTUKM Ha NPUMEpOKOT: Boaa 3a nuetbe — MpaguHka ,Manoro cnasejue “, c. MoHocnuToBo.
(MMe, TProBCKO UMe, Cepuja, AaTyM Ha NPOM3BO/ACTBO, POK Ha Tpaetbe, KONNYECTBO)

MepHa CoobpasHocT
Ua. 6poj NapameTpu TecT MeTOR Pesynrar og, Heopape- paHUuHU 3agosonysa/
WUCNUTYBaHETO | AeHOoCT BpPeAHOCTH Npudarauso/
e He 3apoBonyBsa
129000225 | Boja MKC EN SO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3apoBonysa
Mupuc 1SO 13301:2018 H.A / Hema 3a408B0/yBa
Bkyc I1SO 13301:2018 H.A / Hema 334080/1yBa
Temnepartypa APHA 2550, 1998 +10,4 °C / / /
MaTtHoCT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5NTU 334080/yBa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,15 / 6,5-9,5 pH 334080/yBa
eAVHULM
Cys ocraTok Ha 180°C MKC 1SO 11923:2007 30,7 mg/L / / /
MoTpowysayka Ha KMnO, | MKC EN ISO 8467:2007 0,36 mg/L / 8,0 mg/L 334080/yBa
EN. cnpoBOAAMBOCT MKC EN ISO 27888: 2007 109,3 uS/cm / 2500 pS/cm 3a4080/yBa
Amonujak (NHa) MKC ISO 7150-1:2007 0,02 mg/L / 0,5 mg/L 3agosonysa
Hutputu (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,01 mg/L / 0,5 mg/L 3a4080/YyBa
U3danue: 2 Bepsuja: 0

| Bo cuna 00: 22.01.2025.
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&Y NAB NABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U OVIATHOCTUKA HA

Tectnpune
BOJIECTU KAJ }KMBOTHHU H oIS
WU3BELLTAJ O4, TABOPATOPUCKO UCMUTYBAIE Bieco 02 | ;
(co akpeauTMpaHO mocTpUpatbe) MKC EN ISO/IEC :
17025:2018

HutpaTn (NO3) MEKC ISO 7890-3:2007 4,2 mg/L / 50 mg/L 3a40B0NyBa
Xnopuam MKC ISO 9297-2007 2,84 mg/L / 250 mg/L 3a4080NyBa
Yeneso MKC ISO 6332:2007 0,05 mg/L / 0,2 mg/L 3a40B0/yBa
MasraH MKC ISO 6333:1986 0,01 mg/L / 0,05 mg/L 3a/40B0/yBa
Anymununym (Al) 1SO 10566:1994 0,01 mg/L / 0,2 mg/L 3a4080/yBa
Cyndatu (SO4) PY 7.4-28X 12,4 mg/L / 250 mg/L 3a10B0/yBa
docdatu (PO4) MKC EN ISO 6878:2013 0,04 mg/L / 0,3 mg/L 3a40B0/yBa
deHonu PY 7.4-144X 0,001 mgP/L / 0,001 mg/L 3a/0B0/yBa
AnkanHoct (HCO3') MKC EN 1SO 9963-1:2007 48,8 mg/L / > 30,0 mg/L 3a40B80/yBa
BkynHa TBpaMHa (CaCOs) | US EPA 130,2:1982 10,0 mg/L / < 60,0 mg/L 3a40B0/yBa
LUnHk (Zn) PY 7.4-23X 0,04 mg/L / 3,0 mg/L 3a40B0/yBa
Azot (N) MKC EN 25663:2007 0,5 mg/L / 1,0 mg/L 3a40B0NyBa
Cunmkarm (Si) PY 7.4-34X 18,5 mg/L / 20,0 mg/L 3a/1080/1yBa
Kobant (Co) PY 7.4-175X < 0,05 mg/L / 12,0 mg/L 3a/10B0/yBa
AHJOHCKM cypdaKTaHTH PY 7.4-35X < 0,05 mg/L / 0,2 mg/L 3a40B0/yBa
HejoHcku cypdakTaHTh PY 7.4-35X <0,1 mg/L / 0,2 mg/L 3a/10B0/1yBa

MCNUTYBaHWOT NPUMEPOK M 3340BONYBA KPUTEPUYMUTE 33 GapaHMOT napameTap coracHo MpaBuHUKOT 3a 6e36e4HOCT WU KBaNUTeT Ha
Bojara 3a nuerse (Cn.BecHnk bp.183/18 Mpuor 1)

BpemeHCKu ycnosu: O coHyeBo O obnayHo Y MPOMEHAMBO O BPHEX/NIWMBO O TemnepaTtypa
HayuH Ha CKnaguparbe: NaguiHuK
TemnepaTypa Ha NaAWAHMK 338 TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT: 4+2°C

MoCTpUpareTo e U3BPLEHO 0f CTpaHa Ha:

O KnuneHT o ®ypa /lab Hukona LiBeTKOBCKM (CO akpeauTUpaHa METOAA).wevveee # .........
/vime, npe3nume Ha IMLIETO Koe ro U3BpLInIo MocTpuparbeTo /

1 O,u,oﬁbwn: M-p UBaHa Cnacecka v
‘ P-n Ha xemucka na6opard\pm‘a ‘

\

[Jatym(n) Ha n3BeayBarbe Ha 1abopaTopUCKUTE aKTUBHOCTK : 27.05.2025-02.06.2025 :
JlaTym Ha u3paBarbe Ha ussewTajoT: 02.06.2025

Co * ce 03Ha4yeHyBa HeaKkpeaAuUTUPaH MeToa

**Kora KuHeTOT He 6apa u3jasa 3a CO06Pa3HOCT BO M3BELITAjOT Ce M3BECTYBa MepPHATa HEOAPEAEHOCT, BO CUTe APYryY Cy4an MepHaTa HeoApeaeHoCT, ce
npecmeTyBa BO pesy/TaToT camo o 6aparbe Ha KAMEHTOT.

*¥* ce 03HauyBaaT METOAM Kou ce AobuerHu o4 cTpaHa Ha nabopaTopuja co Koja ®ya N1ab uma ckay4eHo AoroBop 3a copaboTka

U3daHue: 2 Bepsuja: 0 Bo cuna 00: 22.01.20252.




&yA NAB TIABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAKE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

Tectupane

BOJIECTM KAJ )KMBOTHM
W3BELLTAJ O/, NABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHSE Ob/B02
(co aerAMTMPaHO MOCI'pMpaH;e) MKC EN |SO/|EC
17025:2018

M3jaBa 3a HenpucTpacHoCT

PakosopacTsoto Ha ANTY ®ya /lab O0-CKonje rapaHTUpa AeKa CUTe aKTUBHOCTM 3a UCMUTYBakE Ce U3BPLUYBAaT HeNPUCTPACHO M
BO corsiacHocT co 6apatbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute 0oaJlyKM Ce HOCAaT BpP3 OCHOBAa Ha 06jeKTMBHM AOKasM 33
YCOrNaceHoCT Co pedepeHTHUTE CTaHAAPAU U BP3 OAJIYKUTE HE MOMKAT Aa BAWjaaT APYrU UHTEPECU WU APYTU CTPAHU U HUKO]
Hema npaBo Aa B/Avjae Ha BpaboTeHMTE BO OAHOC Ha pPe3y/iTaTUTe OAHOCHO Hema MpaBo Ha 6MN0 KaKBWU BHaTPelwHwM,
HaABOpeLIHU, KoMepLMjaiHU, GUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTUCOLM U BAKjaHKja.

3abenewka bp. 1: Pesyntatute op TecToBuUTe Ce OAHECYBaaT Camo 3a UCNUTyBaHWUTe npumepoun. OBOj NPOTOKON He CMee Aa Ce penpoayuMpa OCBEeH CO
nucmeHa 403BoNa Ha nabopaTopujaTa u BO LEeNocT.

3abenewxa bp. 2: /labopaTopujata He ogrosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE A0CTABEHW 04 NOAHOCUTENOT BO 6apareTo 3a UCNUTYBakbe.

3abenewka bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLIMA 3eMatbe Ha NpuMepouuTe, nabopatopujata He HOCK OATOBOPHOCT 3a PenpPe3eHTaTUBHOCTA Ha NpUMEpOLMTE.
3abenewxa bp. 4: M3sewTajoT 04 NabopaToOPMCKOTO UCNUTYBatbE CE M3/aBa BO COrNAcHOCT co NP 7.8 U3BecTyBarbe 3a pesyatatu.

3abenewxa bp. 5: [loKONKy KAMeHTOT Gapa u3BelwTajoT o4 NabopaTOPUCKO UCMUTYBake Aa COAPKM M3jasa 3a coobpasHocT, nabopatopwjata nocranysa
COrfacHO NpaBW/Io 3a AOHECyBake Ha OA/lyKa 3a u3jasa 3a coobpasHoct. OBa Npasuao e Bo cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boauy 3a
AOHEeCyBarbe 0A/1IyKa U U3jaBa 3a cC006Pa3HOCT U rnacu:

Mpasuno Ha 6uHapHa 0a/yKa 3a eHOCTaBHO NpudaKkarbe Kora:

- U3MepeHata BpeAHOCT e Noj, rpaHuuarta Ha npudarare AL=TL — ,3agosonysa” nam

- U3mepeHarta BpeAHOCT e Haf, rpaHuuaTta Ha npudakarse AL=TL- , He 3agosonysa “

COrNAaCHO BAXKEYKMOT NPaBUNHUK Ha HALMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abenewxa bp. 6: Cute akpeauTUPaHU METOAM OZ OMNCEroT Ha akpeauTaumja ce objaseHu Ha Beb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk

U3daHue: 2 Bep3uja: 0 Bo cuna 00: 22.01.2025z. J
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oyAa NAB NABOPATOPUIJA 3A WUCNUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA
BONECTU KAJ }KUBOTHHU

Tectupiine

TIRC EN TSOALC 17023

| OE 7.8-02
W3BELLUTAJ O/, NABOPATOPUCKO MCI'II:')I'YBAI—bE IKC EN 1SO/IEC
(co akpeaNTMPAHO MOCTPUPaD 17025:2018

Ten.: 02 2781 166

yn. ,bopuc Tpajkosckun” bp.130
e-mail: info@foodlab.com.mk

1000 Ckonje, MakegoHuja

U3BewTaj 6p.129025/2

MwuKpobronoLwKa aHanusa

Mme Ha Gapatenot: JKNA OrpaxkaeH bocnnoso
Appeca Ha bapaTenort: OnwTuHa Bocunoso 66, 2431 bocunoeo

[laTym Ha 3emarbe: 27.05.2025 Bpoj Ha Hbapatbe 3 ucnutysatroe: 129025
JlaTym Ha npuem: 27.05.2025 MponpaTHO NUCMO (6p, matym): /

| Bosea: Ha aeH 27.05.2025 roavHa, OBNACTEHOTO NnLe Hukona LLBETKOBCKM U3BPLUN 3ematbe Ha npumepok
BOAaA 3a Nuetbe 33 TeCTUpakbe Ha MUKpPOBVONOLWKA aHanunsa.

Onuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Boaarta e 3emeHa of Toanet of, ¢. MOHOCNUTOBO OA rpaguHKa
,,ManoTo Cnasejue’’.

Il Mpumepouute ce 3emeHU COrnacHo MJiaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: Ob 7.3-02 MNnaH 3a 3emarbe Ha
npumepoum.

IV CTaHpapau M MeToaun 3a 3emarbe Ha npumepoumn: MKC ISO 19458:2009 — 3ematbe Ha NpUMepouv 3a
MMKpOBMOJIOLLIKa aHaNn3a Ha BoAa 3a nuere.

V [lononHyBakba, OTCTanysakba uim UCKNYYyBarba O/ METOAOT U OA NaHOT 33 sematbe Ha npumepouy: /

VI Pesyntatu:
1.KapaKTepucTUKM Ha NpUMepoKoT Boga 3a nuewe: Bopa op ToaNeT, c. MoHoCnUTOBO OA

rpaguHka ,,Manoro Cnasejue’’.
(MMme, TPrOBCKO UMe, cepuja, AaTyM Ha NpOM3BOACTBO, POK Ha Tpaebe, KONUYECTBO)

CoobpasHocT
WUa. 6poj Pesynrar oA hicpis FpaHu4YHK 3aposonysa/
NapameTpu Tect meToa Heoppepe-
WUCNUTYBaHETO ocr ¥* BpeAHOCTU Npudaramso/
He 3a40BONYBa
129000225 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3an08B0/yBa
KonnpopmHu baktepuu MKC EN I1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3ap0BONyBa
E.coli MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3an0B0YyBa
Enterococcus faecalis MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3an08B0/yBa
Clostridium perfingens MHKC EN SO 14189 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apgoBonyBa
Bpoerbe MUKPOOPraHU3Mu Ha MKC EN 1SO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aa0B0/1yBa
kynTypa 22°C
Bpoerbe MUKPOOPraHn3mMu Ha MHKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml 20 cfu/ml 3apoBonysa
kyntypa 37°C ‘ / ‘
@aﬁue: 2 Bepsuja: 0 I Bo cuna 00: 22.01.20252 j




&Y NAB IABOPATOPUIA 3A MCNUTYBAHE HA XPAHA U AWJATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ XUBOTHU MRC EN ISOAEC 17025
U3BELUTAJ OZ3 NTABOPATOPUCKO NCNUTYBAHE MKCC)BEIZ.ISS-S‘;IEC Q%
CO aKpegUTUPaAHO MOCTPU akbe
S HoeAk e MpEwsel 17025:2018

NcnnuTyBaHMOT Npuviepok ru 3aA080NyBa KpUTEPUYMUTE 3a BapaHuTe fapameTpu cornacHo MpasunHuKoT 3a 6e36eaHocT u
KBanuTeT Ha BoAata 3a nuerse (Cn.BecHuk Bp.183/18 Npunor 1 u Npunor 4).

BpemeHcku ycnosu: o conyeso mobnauno v MPOMEH/MBO O BPHEM/IMBO O Temnepartypa
HauunH Ha cknaguperbe:  nagmnHuk
TemnepaTtypa Ha naauaHuK 3a TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT: 4 + 2°C

MocTpuparbeTo e u3spuweHo og, CTpaHa Ha:

0 KnueHt 0 ®ya 1ab Hukona LiBeTKOBCKM (co akpeauTupana MeToAa)............. A S S,

Opobpun: Bujora Bojuuka.... [ Ao
3aMeHMK p-n Ha MMKpoBuoNdLIKa nabopatopuja

Aatym(n) Ha ussepyBarse Ha nabopaTopucKuTe aKTUBHOCTH: 27.05.2025— 30.05.2025
Hdatym Ha uspgasarte Ha ussewrTajot: 30.05.2025

Co * ce o3HauyBa HeakpesUTUpaH meTog,

**Kora knuHetot He 6apa u3jasa 3a C006pa3HOCT BO M3BeLTAjOT ce M3BECTyBa MepHaTa HeOAPEAEHOCT, BO CUTe APyrM CAydau MepHaTa HeoApeaeHoCT, ce
NpeCcMeTyBa BO pe3ynTaTor camo No 6aparbe Ha KAMEHTOT.

*** ce 03HauyBaaT MeTOAM KoM ce A06venn og cTpaHa Ha nabopatopuja co koja dya /lab uma CKNy4eHo gorosop 3a copaboTka

M3jasa 3a HenpucTpacHocT

PakosoacTBoTo Ha ANTY ®yp Nab AO0-Ckonje FapaHTUpa Aeka cuTe aKTUBHOCTU 3a UCNUTYBakbe ce M3BpLUYBAaT HEMPUCTPACHO 1
BO cornacHoct co 6aparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OAJIYKM Ce HOCaT BP3 OCHOBA Ha 06jeKTUBHM AOKa3u 3a
ycorniaceHocT co pedepeHTHUTe cTaHaapau U BP3 0ANyKUTe He MOKaT Aa BAujaat Apyru VHTEPEeCU unu Apyru CTpaHu U HUKOj
Heéma npaBo Aa Baujae Ha BpaboTeHuTe BO OAHOC Ha pesyntatute OAHOCHO Hema npaBo Ha 6MI0 KaKeu BHaTpeLlHy,
HAABOPELIHW, KOMepUKjanHU, GUHAHCUCKM 1 Apyr BuA, nputucoum n BaujaHmja.

3abenewxa Bp. 1: Pesyntarute OA TECTOBUTE Ce OAHECyBaaT Camo 3a UCMUTYBaHUTE npumepoun. OBOj NPOTOKON He cmee Aa ce penpoayuupa ocBeH co
nUCMeHa Ao3Bona Ha nabopaTopujaTta M BO LLENOCT.

3abenewxa bp. 2: la6opaTapujaTa He OAroBapa 3a BepoA0CTOjHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTAaBEHM O, noAHocuTenoT Bo 6aparbeTo 3a MCMTYBatbe.

3abenewka Bp. 3: Kora kauanToT M3BPLINA 3ematbe Ha NpumepouuTe, nabopaTtopujaTa He Hocw OArOBOPHOCT 3a penpeseHTaTMBHOCTa Ha NPUMepoLUTe.
3abenewka Bp. 4: U3BewrTajoT oa nabopaTtopuckoTo McnUTyBak€e ce u3aasa BO cornacHoct co MNP 7.8 M3BecTtyBatbe 3a pesyntaty.

3abenewka Bp. 5: loKOAK/ KAMEHTOT 6apa u3sewrajot oa nabopartopucko ucnuTyBatbe Aa coapxu usjasa 3a coobpasHocr, nabopatopujata nocranysa
COrnacHo NpaBuno 33 AOHECYBatbe Ha OaayKa 3a 13jasa 3a coobpasHocT. OBa Npasnno e Bo cornacHoct co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boauy 3a
AoHecyBarbe 04yKa U M3ja3a 3a c006pa3HOCT U rnacu:

Npasuno Ha 6uHapHa oanyKa 3a eaHOCTaBHO npudakarse Kora:

- M3MepeHaTa BpeAHOCT e NoA rpaHuuaTa Ha npudakare AL=TL - ,3ag080nyBa” unn

- U3MepeHaTa BpeAHOCT e HaA rpaHuuaTa Ha npudakarbe AL=TL- » He 3apoBonysa “

COTNIaCHO BAMEUKNOT NPABI/IHWK HAa HALIMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3a6enewka bp. 6: Cute akpeauTUpaHm METOAN o4 onceroT Ha akpeauTauyja ce objaBeHu Ha Be6 cTpaHaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk

Hzoanue: 2 Bepsuja: 0 Bo cuna 00: 22.01.20252 T
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&y NAB IABOPATOPUJIA 3A UCMIUTYBAHE HA XPAHA U UIATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ XUBOTHMU

Tecnpaine

OF 7.8-02
M3BELUTAJ O NTABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE
(co a:(u. eAUTUPAHO MOCTPUPatbLE) MKC EN ISO/IEC
ey e 17025:2018
yn. ,,bopuc Tpajkoscku” Bp.130 Ten.: 02 2781 166
1000 Ckonje, MakefoHuja e-mail: info@foodlab.com.mk
MU3BewTaj 6p.129025/1
MukpobuonoLika aHann3a

Mme Ha 6apatenot: JKNA OrpaxkgeH bocunoso
Appeca Ha 6apaTenoT: OnwTtuHa Bocunoso 66, 2431 Bocunoso
Jatym Ha 3emarmbe: 27.05.2025 Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnuTysare: 129025
Jdatym Ha npuem: 27.05.2025 MponpatHo nucmo (6p, gatym): /

| BoBea: Ha paeH 27.05.2025 rogumHa, 0BnacTeHOTO /iMue HuKona LIBETKOBCKM M3BPLUM 3emarbe Ha NpUMepok
BO/aA 3a Nuerbe 3a TeCTUparbe Ha MMKPOBUONOLWKa aHanum3a.

Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha Nnpumepoun: Boaata e 3emeHa of ToaneT o . bocuioBo oa rpaguHka ,,CpekHu
HacmeBku”.

Il Mpumepouute ce 3emeHU COrNacHO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: O6 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npuMmepoLu.

IV CraHpapan n metoamn 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouM 3a
MWKPOOMO/IOLLKA aHaNM3a Ha BOAa 3a NMUeHbe.

V [lonosnHyBakba, oTCTanyBakba UM UCKNYYYBakba 0 METOAOT M OZ NIAHOT 3a 3emMatbe Ha Nnpumepouu: /

VI PesynraTtu
1.KapakrepucTuku Ha NnpumepoKoT BoAa 3a Nueke:Boaa og Toaner, ¢c. Bocunoso opg rpaguHKa ,,CpekHU
Hacmesku”'.

(1me, Tproscko MMe, cepuja, 4AaTYM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KONMYECTBO)

CoobpasHocr
WUa. 6poj Pesynrart og lepBs IpaHuyHK 3aposonyBa/
MNapameTpu Tecr meTog, Heoapepae-
UCMUTYBaHETO ooy +* BpPeAHOCTU NMpudarnuso/
He 3a40Bo/yBa
129000125 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonyBa
Konndopmuu baktepun MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3ap0Bo/yBa
E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBosyBa
Enterococcus faecalis MKCEN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonyBa
Clostridium perfingens MKC EN ISO 14189 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
Bpoerbe MUKpoOpraHuamu Ha MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3apoBosyBa
Kyntypa 22°C
Bpoere MUKpOOpraHM3mu Ha MKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonyBa
Kyntypa 37°C
H3oanue: 2 Bepsuja: 0 Bo cuna 00: 22.01.20252 l
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oy, NAB NABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA M OUJATHOCTUKA HA

- BOJIECTM KAJ }KMBOTHM
W3BELLITAJ Of, TABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE g5 7,892
(CO aerAMTMpaHO MOCTPMPaH:E) MKC EN lSO/lEC
17025:2018

McnuTyBaHMOT MPUMEPOK M 33,0BONYBa KPUTEPUYMUTE 3a HapaHuTe napameTpu cornacHo MpasUAHUKOT 3a 6e36eaHOCT 1
KBaNUTET Ha BoAaTA 3a nuerbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1 1 Mpunor 4).

BpemeHCKM ycnoBy: O COHYeBo 00671a4HO v/ NPOMEHNUBO O BPHEX/NUBO O Temnepatypa
HauuH Ha cknagupare: NaauaHUK
TemnepaTypa Ha NagUNHUK 33 TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT: 4+2°C

MoOCTpMparbeTo e 113BPLEHO 0Z CTPaHa Ha: ,
0 KnneHt 0 ®dypa Nab Hukona LiBETKOBCKM (co akpeauTpaHa METOAA).......... #ZS .........

/Mme, Npe3nMme Ha NMLLETO KOe o U3BpLIKI0 MOCTpUparbeTo /

0po06pun: BujoHa BojHuKa.......
3ameHUK p-N Ha MMKpoburoao

[aTtym(n) Ha u3BzayBarbe Ha nabopaTopucKkuTe akTBHOCTU: 27.05.2025— 30.05.2025
[laTyM Ha U3aBatbe Ha U3BELTAjOT: 30.05.2025

Co * ce 03HauYyBa HeaKeANTUPaH MeToA

**Kora KAMHETOT He 6:3pa u3jasa 3a COOBPa3HOCT BO U3BELLTAjOT Ce M3BECTYBA MepHaTa HeoOAPEeAGHOCT, BO CUTe ApPYru CNyyau MepHaTa HeoapeaeHoCT, ce
npecmeTyBa BO pe3yATATOT Camo o 6apatbe Ha KAUEeHTOT.

*¥% ca 03HayyBaaT Me oM Kou ce Ao6MeHn o/ CTpaHa Ha nabopaTopuja co Koja dya /lab uma cknyyeHo Aorosop 3a copaboTka

M3jaBa 3a HENPUCTPACHOCT

PakoBogcTBoTO Ha AI1TY dya 1ab [00-CKonje rapaHTMpa AeKa cuTe aKTMBHOCTU 33 MCNUTYBakbE Ce U3BPLUYBAAT HEMPUCTPACHO U
BO cornacHoct co Gzpararta Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute 0aNyKu ce HocaT Bp3 OCHOBa Ha 06jeKTUBHM A0Ka3M 3a
ycornaceHocT co pe¢epeHTHUTe CTaHAapAU W BP3 OANIYKUTE HE MOMKaT Aa BAMjaaT APYru UHTEpecu Uau ApYru CTPaHu 1 HUKOj
Hema npaBo Aa Bavjae Ha BpaboteHuTe BO OAHOC HA pesynTatute OAHOCHO Hema npaBo Ha 6MN0 KakBU BHaTPeLHK,
HafBOpeLUHU, KOMepLuMjanHu, ¢urHAHCKCKM 1 gpyr BUA, NpUTUCOLU U BAMjaHuja.

3abenewka Bbp. 1: PezynTaTnTe 04 TECTOBUTE Ce OAHECYBAaT Camo 3a UCMUTYBaHUTE npumepoum. OBOj NPOTOKON He Cmee JAa ce penpoAyunpa ocBeH o
nMcmeHa Ao3Bona Ha slabopaTtopujaTa v BO LenocT.

3a6enewka bp. 2: labopaTopujata He oArosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT HA NOAATOLMTE A4OCTABEHN OA NOAHOCUTENOT BO 6aparbeTo 3a UCNUTyBatbe.

3a6enewka bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLIMA 3eMatbe Ha NPUMEPOLIUTE, nabopatopujaTa He HOCH OZArOBOPHOCT 33 PEnpe3eHTaTUBHOCTa HA NpUMepoLMTe.
3a6enelwka bp. 4: M3B2wWwTajoT 04 NabopaTopUCKOTO MCNUTYBAtbE Ce U3AaBa BO cornacHocT co MNP 7.8 U3BecTyBatbe 3a pe3yaTaTu.

3a6enewka bp. 5: lokoaKy KaneHToT 6apa u3BewwTajoT 04 nabopaTopUCKO UCNUTYBatbe Ad COAPKU u3jasa 3a coobpasHocT, nabopatopujata nocranysa
COrnacHo Mpasuno 3a AOHEeCyBake Ha O4/yKa 33 u3jasa 3a coobpasHoct. OBa NpasBuaO e BO COMNACHOCT CO Touka 4.2.1 op, ILAC -G8:09/2019 Boauu 32
[oHecyBatbe oANyKa v 3jasa 3a C006pasHOCT 1 raacu:

Mpasuno Ha 6uHapHa oANyKa 33 e4HOCTAaBHO npudakare Kora:

- U3MepeHaTa BpeAHOoCT e Noj rpaHuuaTa Ha npudakare AL=TL - ,3apoBonysa“ unn

- U3MepeHaTa BPeAHOCT € Haj rpaHnuaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3agoBoNYBa “

COrNAcHO BaYKEYKNOT NPaBUAHMK Ha HaLMOHAIHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abenewwka bp. 6: CUT2 aKpeANTUPAHWN METOAW O ONCEeroT Ha akpeauTaumja ce objaseHu Ha Be6 cTpaHaTa www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk

lebdauue: 2 Bepsuja: 0 Bo cuna 00: 22.01.20252 l
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@y NAB NABOPATOPUIA 3A UCMIUTYBAHE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA
BONECTU KAJ }KUBOTHU

Tectnpane

MRC ENISOEL 17028

)

06 7.8:02
s R oGO N [ —oC o
PEAUTUP pup 17025:2018

yn. ,Bopuc Tpajkosckn” bp.130
1000 Ckonje, P. CeBepHa MakegoHuja

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

MU3BewrTaj 6p. 129025/1X

XemucKka aHanmsa

Mme Ha B6apaTenoT : JMK “OrpaxkaeH”, Bocunoso
Appeca Ha bapatenoT : OnwTtuHa bocunoso 66, 2431 Bocunoso

[atym Ha 3emarbe: 27.05.2025
Aatym Ha npuem: 27.05.2025

Bpoj Ha bapatrbe 3a ucnutysarbe: 129025 X
MponpaTtHo nucmo (6p, aatym): /

| BoBeg: Ha aeH 27.05.2025 roanHa, 0BnacTeHoTo auue Hukona LiBETKOBCKM M3BPLLUM 3eMakbe Ha NPUMEepOoK BoAa
3a Nuetrbe 3a TeCTMparbe Ha GU3NYKO-XEMUCKA aHaNU3a.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepoun: Boaata 3a nuere e 3emMeHa 04 Yelwma 04, ToaneT o4 rpaauHKa
,CpekHn Hacmesku “, c. bocunoso.

Il MpumepouuTe ce 3emeHU CNOrNACHO NNAH 3a 3emarbe Ha npumepoum: OB 7.3-01 MnaH 3a 3emarbe Ha
npuMmepoum.

IV CraHgapau u metroau 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTBO 33 3emarbe Ha
npUMepoLM BoAa 3a NUerbe o4, NPeYUCcTUTENHU CTaHULM U BOLO0BOAHN ANCTPUOYTUBHU CUCTEMMU.

V [flononHyBatba, OTCTanyBakba UM UCKNYYYBakba 04 METOAOT U O4 NNAHOT 3a 3eMakbe Ha npumepoum: /

VI Pesynrartu:

KapakTepucTukun Ha npumepoKkoT: Bopa 3a nuerse — MpaauHKa ,,CpekHn Hacmesku “, c. Bocunoso.
(Mme, TProBCKO MMe, cepuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaeke, KOMYeCcTBo)

MepHa CoobpasHocT
Ua. 6poj Napamerpw Tecr MeTon Pesynrar op Heogpe- IpaHUyHU 3apoBsonysa/
UCNUTYBaHETO | AeHoCT BpPeAHOCTU Mpudaramso/
" He 3apoBonysa
129000125 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a/080/yBa
Mupuc 1SO 13301:2018 H.A 7 Hema 3a4,080/1yBa
Bkyc 1SO 13301:2018 H.4, / Hema 33/40B0/yBa
Temneparypa APHA 2550, 1998 +10,4 °C /. / /
MaTtHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU ) 1,5NTU 3a4080/yBa
pH MKC EN ISO 10523:2013 6,89 / 6,5-9,5 pH 33408B0NYBa
e4UHULM
CyB ocTaTok Ha 180°C MKC ISO 11923:2007 36,8 mg/L / /i /
MoTpowysayka Ha KMnO4 | MKC EN ISO 8467:2007 0,40 mg/L / 8,0 mg/L 3a4080/1yBa
En. cnposoanusoct MKC EN ISO 27888: 2007 194,6 uS/cm / 2500 pS/cm 3a4080nyBa
AmoHujak (NHa) MKC ISO 7150-1:2007 0,04 mg/L 7k 0,5 mg/L 3ap080nyBa
Hutputu (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,01 mg/L / 0,5 mg/L 3aaosonysa
| M3daHue: 2 Bepsuja: 0

[ Bo cuna 09: 22.01.2025.
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&y NAB IABOPATOPUIA 3A UCNUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ XKXUBOTHU
0B 7.8-02
WU3BELUTAJ Of, NNABOPATOPUCKO UCMUTYBALE
(co akpepuTMpaHo MOCTpuUparbe) MKC EN ISO/IEC
17025:2018
h HutpaTu (NO3) MKC I1SO 7890-3:2007 2,4 mg/L / 50 mg/L 3a4080/yBa
Xnopuamn MKC I1SO 9297-2007 2,84 mg/L / 250 mg/L 3a40BoNyBa
eneso MKC 1SO 6332:2007 0,05 mg/L / 0,2 mg/L 3a40B0/yBa
MaHraH MKC I1SO 6333:1986 0,02 mg/L /. 0,05 mg/L 3a4080/yBa
AnymunHunym (Al) 1SO 10566:1994 0,01 mg/L / 0,2 mg/L 3ag080nyBa
Cyndatu (SO4) Py 7.4-28X 46,5 mg/L / 250 mg/L 3a080/yBa
docdaty (POs) MKC EN ISO 6878:2013 0,05 mg/L / 0,3 mg/L 3a40B0NYBa
deHonm PY 7.4-144X 0,001 mgP/L / 0,001 mg/L 3a40B80/yBa
AnkantocT (HCO3Y) MKC EN ISO 9963-1:2007 30,5 mg/L / >30,0 mg/L 3a40B0NYBa
BrynHa TBpavHa (CaC0s) | US EPA 130,2:1982 17,0 mg/L / < 60,0 mg/L 3a10BONyBa
LivHK (Zn) Py 7.4-23X 0,04 mg/L / 3,0 mg/L 3af0B80NyBa
Asor (N) MKC EN 25663:2007 0,1 mg/L / 1,0 mg/L 3a40B0NYBa
Cunukat (Si) PY 7.4-34X 19,0 mg/L / 20,0 mg/L 3a40B0NyBa
Ko6anT (Co) PY 7.4-175X < 0,05 mg/L / 12,0 mg/L 3a08B0NyBa
AHjOHCKM CypdakTaHTv PY 7.4-35X < 0,05 mg/L / 0,2 mg/L 3a40B0/yBa
HejoHcku cypdakTaHTh PY 7.4-35X <0,1mg/L / 0,2 mg/L 3a4080NYyBa

JiCNUTYBaHMOT MPUMEPOK M 3340B0/YBA KPUTEPUYMUTE 33 bapaHUOT Napamertap COrNacHo MpaBuHMKOT 3a 6e36e4HOCT U KBANUTET Ha

sonata 3a nuerbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Npunor 1)
BpemeHCKH ycnoBu: O coHyeBo O obnayHO v/ NPOMEHNNBO O BPHEXUBO 0O Temneparypa

NagUNHUK
TemnepaTypa Ha NaAWAHWK 3@ TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4 £2°C

MOCTpUpaFrbeTo e M3BPLIEHO O/ CTPaHa Ha:

0 KauneHt 0 dya Nab Hukona LIBETKOBCKM (co akpeauTMpaHa METOAA) . verrens

/vMe, Npe3ume Ha IMLETO Koe o U3BpInao MOCTpUPparbeTo /

\

/@ > \

:’—'C‘)g,oﬁpigm: M-p UBaHa Cnacecka

’. .. P-n Ha xemucKa naboparopj

C

[atym(v) Ha nsseaysarbe Ha NabopaTopPUCKUTE aKTUBHOCTY 27.05.2025-02.06.2025
[laTym Ha u3aasarbe Ha ussewwTajoT: 02.06.2025

Co * ce 03HaueHyBa HeaKpeauTUpaH MeToa

**Kora KauHeToT He Bapa u3jasa 3a CO06Pa3HOCT BO M3BEITAjOT CE U3BECTYBA MepHaTa HeOAPEAEHOCT, BO CuTe ApYrY CAydau MepHaTa HeoAPeAEeHOCT, ce

npecmeTyBa BO pe3y/aTaToT camo no Haparbe Ha KAMEHTOT.
*** Ce 03HauyBaaT METOAM KoM Ce A06MeHM OA CTpaHa Ha nabopatopuja co koja Pya J1ab nma cray4eHo porosop 3a copaboTka

pisdanue: 2 Bep3uja: 0 Bo cuna 00: 22.01.20252.




®y[ NAB IABOPATOPUIA 3A UCMIUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

Tectipane

BOJIECTU KAJ }KUBOTHU [ MACEY R
i U3BELUTAJ Of, NABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHSE Sl
(co akpeauTupaHo mocrpuparbe) MGt L e
17025:2018

MU3jasa 3a HenpucTpacHocT

PakosoacTsoto Ha AANTY ®ya a6 [,00-Ckonje rapaHTMpa AeKa CUTe aKTUBHOCTM 33 UCMIUTYBakbe Ce MU3BPLIYBAAT HENPUCTPACHO U
BO cornacHoct co 6aparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute 0op/lyKu ce HOCaT Bp3 OCHOBa Ha 06jeKTMBHM AoKasm 3a
YCOT/IaceHOCT CO pedepeHTHUTE CTaHAAPAM U BP3 OAJ/IYKUTE He MOXKaT 4a BAMjaaT APy UHTEPECU UAM OPYryU CTPaHU U HUKO]
Hema npaso fa B/iMjae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC Ha pe3yNTaTMTE OAHOCHO HEMa NpaBoO Ha 6MNO KaKBM BHaTpeLIHM,
HafBOPELWHU, KOMepLMjaNH1, GUHAHCUCKM U APYT BUA, NPUTUCOLM U BAMjaHu]a.

3abenewka bp. 1: Pesyntatute of TECTOBUTE Ce OAHECYBaaT CaMO 3a UCAUTYBaHUTe npumepouun. OBOj NPOTOKON He CMee [a Ce penpoayumpa 0CBeH CO
nucmeHa 4o3sona Ha nabopatopujaTa u BO LeNocT.

3ab6enewxa bp. 2: labopatopujata He oarosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha nogarouuTe A0CTaBeHM 04 NOAHOCUTENOT BO 6apakbeTo 3a UCNUTYBatkbe.

3abenewka bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLIMA 3emMarbe Ha NPUMEPOLIUTE, nabopatopujaTa He HOCH OArOBOPHOCT 3a PeNpe3eHTaTUBHOCTA Ha npumepouure.
3abenewka bp. 4: M3BewTajoT o4 NabopaTopuCcKOTo ucnuTyBarbe ce u3aaea Bo cornacHocT co MNP 7.8 UssecTysarbe 3a pesyatary.

3abenewxa bp. 5: [loko/Ky KaneHTOT Bapa u3BewTajoT oa NabopaTopUCKo ucnuTyBarbe Aa coapu usjasa 3a coobpasHoct, nabopartopujata nocranysa
COrnacHo Npasuno 3a JoHecyBarbe Ha 0A/lyKa 3a w3jasa 3a coobpasHoct. OBa Npasu/Io e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 og, ILAC -G8:09/2019 Boawy 3a
AOHEeCyBarbe 0A4NyKa U u3jasa 3a CO0bPa3HOCT U rnacu:

Mpaeuno Ha 6uHapHa ogNyKa 3a eAHOCTaBHO NpudaKarbe Kora:

- M3MEpeHaTa BpeAHoCT e NoA rpaHuuara Ha npudakarse AL=TL - ,3apg08onysa” uau

- M3MepeHaTa BpeHOCT e Haj rpaHuuata Ha npudakare AL=TL- , He 3apoBonysa “

COrN3CcHO BAXXEYKMOT NPaBUAHUK Ha HALMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abenewka bp. 6: CuTe akpeaUTUPaHWU METOAM OA, ONCEroT Ha aKpeauTaumja ce objaseHun Ha Be6 cTpaHaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk

U3daHue: 2 Bep3suja: 0 Bo cumo od- 2201 2005
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