&y NAE JABOPATOPUJA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ KUBOTHH

Tecvupane
MRU EXISOAEC 1T

Lo H
W3BELLITAJ O JJABOPATOPMCKO UCTIUTYBAHE DB 7502 @Y7
(CO aKkpeguMTUpaHoO MOCTpHpal-be) MKC EN |SO/|EC
17025:2018

Ten.: 02 2781 166

yn. , bopuc Tpajkoscku” bp.130
e-mail: info@foodlab.com.mk

:1000 Ckonje, MaKEADHI»‘.IJ_a:__‘G_?m,?

UssewrTaj 6p.160724/1

Mukpobuonolka aHanusa

.08 025
WUme Ha Bapatenort: JITKA OrpaxpeH bocunoso
Agpeca Ha bapartenoT: OnwTuHa Bocunoso 66, 2431 Bocunoeo

Bpoj Ha BGapatbe 3a ucnutysarse: 160724

Natym Ha 3emarbe: 30.07.2024
NponpatHo nucmo (6p, aatym): /

Natym Ha npuem: 30.07.2024

| Boea; Ha aen 30.07.2024 roauHa, osiacteHoTo nmue Hukona LlBeTKOBCKM M3BPLUM 3eMarbe Ha NPUMEPOK BOAA
3a NUetbe 3a TeCTUpakbe Ha MMKPoOMONOLLIKa aHanu3a.

11 ORUC Ha MECTO Ha 3eMatbe Ha Npumepoum: BozaTa 3a Nuerbe € 3emMeHa O/ YelwMma BO ABOP Ha cemejHa KyKa BO

c. bopueso.
Il MpumepouuTe ce 3eMeHU CNOrNacHO NMIaH 3a 3emarbeé Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emMatbe Ha

NpUMMepOLM.

IV CraHpapan ¥ MeToAM 3a 3emarbeé Ha npumepouu: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouur 3a
MUKpobBuonoLLKa aHanunsa Ha BoJa 3a nuerse.

V [lono/HyBarba, OTCTanyBarba MM UCKNY4yBatba O/, METOAOT U OA NJIAHOT 33 3ematbe Ha npumepoum: /

VI PesyntaTu:
1.KapaKTepuCTUKM Ha NpuMepoKoT: Boaa 3a nuere — C. bopueso.
(MMe, TProBCKO MME, CEpHja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK HA TPAEH:E, KONMYECTBO)

CoobpasHoct
Wa. 6poj PesynTart o L e TpaHu4YHK 3aposonyBa/
MapameTpu Tect meToa, Heogpege
MCMUTYBaETO -Hoer ** BpeAHOCTH Mpudaramso
He 3apoBonysa
160700124 | Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea
Konudbopmuu Bakrepuu MHKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBo/yBa
E.coli MKC EN I1SO 8308-1 0 cfu/100mi / 0 cfu/100ml 3apoBosyBa
Enterococcus faecalis MEKC EN 1SO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
Clostridium perfingens MKCEN ISO 14189 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Epoetbe MUKPOOpraHU3mM1 MHKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml 100 cfu/ml 3apoBonyea
Ha KynTypa 22°C /
Bpoetbe MUKPOOPraHU3MK MKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml 20 cfu/ml 3anoBosyBa
Ha Kyntypa 37°C /

MCnnTYBaHMOT MPUMEPOK v 334,080/1yBa KpUTEpUymuTe 3a HapaHuTe NapameTpu CornacHo NpasunHukoT 3a 6esbeaHoCT u
KBafUTET Ha BOAaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1 v Mpwunor 4).

Dﬁ‘?dawe: !

Bepzuja: 4

Bo cuna 0d: 20.06.20222
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&y NAG IABOPATOPUIA 3A UCNUTYBAHE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA
BONIECTU KAJ XUBOTHW

Teerspene

7.8-02
M3BELLTAJ O NABOPATOPUCKO MCNUTYBAE g5 2rs
(co akpeauTUpaHo mocTpuparbe) MKC EN ISO/IEC
17025:2018
BpemeHCKM yCNoBu: v coHueBo 0 06nauHO [ MPOMEHAMBO [ BPHeXaueo O Temneparypa

HauuHd Ha cknagupatbe:  NagunHuK
TemnepaTypa Ha NaAUAHWUK 338 TPAHCMOPT HaA npumepokot: 4% 2°C

MOCTPUpParEeTO € U3BPLIEHO O/ CTPaHA Ha:

0 KnueHt o dya 1ab Hukona LiBETKOBCKU (CO aKpPeANTUPAHA METOAA)......w. o afleneee.
/ume, Npe3ume Ha NMLETO Koe ro U3spLIno mocTpuparbeTo, /
|

M3paboTtun: Hatawa MUNEHKOBCKA. .. et i Opobpun: Angpea boLKOCKa
e P-1i Ha MMKpOBMONOLIKa labopaTopuja

[atym(un) Ha n3peayBarbe Ha naﬁopaTopMckuTe akTMBHOCTM: 30.07.2024 —02.08.2024
[aTtym Ha uspasarbe Ha usselwTajoT: 05.08.2024 -

Co * ce 03Hauysa HeakpeanTUPaH MeTos

**Rora kanHeToT He Gapa W3jasa 3a coo6pasHOCT BO H3BEIWTAJOT Ce M3BECTYBA MepHaTa HeoAPEAEHOCT, BO CUTE APYrv CAYyYau MepHaTa HeoApeleHocCT, ce
npecmeTysa BO Pe3ynTaToT camo no Hapatbe Ha KNWeHTOT.

#%# o g3HAUYBAAT METOAM KOM ce AobueHn o4 cTpaHa Ha naBopatopuja co Koja ®yp flab uma ckyyeHo A0roBop 33 copaboTka

W3jaBa 32 HeNpPUCTpacHoCT
PakoeogcTeoTo Ha ANTY dya Na6 A,00-Cronje rapaHTUpa AeKa CUTe aKTUBHOCTH 33 UCMUTYBarbe Ce W3BPLUIYBAAT HENPUCTPACHO U
BO cornacHocT co Gapararta Ha MKS EN 1SO/IEC 17025:2018. Cute OANYKM Ce HOCAT Bp3 OCHOBa Ha 0OjeKTMBHM O0Ka3H 32

yCOrNaceHoCT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAU U BP3 OANYKUTE HE MOXKAT [1a BMjaaT APYFV MHTEPECU UNU APYTU CTPaHN U HUKO]
Hema npaBo Aa Baujae Ha BpaboTeHute BO OAHOC Ha pesynTaTMTe OAHOCHO HEMa Npaso Ha 61MN0 KaKBU BHATPELLHM,

HAABOPELLUHM, KOMEPUUjaNHK, GUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTMCOLM M BAMjaHuja.

3abenewxa Bp. 1: PesyntatuTe 0 TecToBUTE C@ OAHeCyBaar camo 3a McnuTyBaHMTe Npumepoun. OBOj NPOTOKOA HE cmee [a ce penpoayuvpa ocsBeH co
nucmena Ao3sona Ha AabopaTtopwjaTa u BO LienocT.

3abenewka bp. 2: NabopaTopujata He oAroeapa 3a BEPO/AOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTABEHN 04 nogHocuTenoT 8o Bapatbero 3a MCnuTyBatbe.

3abenewxa Bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLWIKA 3eMatbe Ha npumepouuTe, nabopaTopujaTa He HOCW OATOBOPHOCT 33 penpeseHTaTMBHOCTA Ha NPUMEPOLIUTE.
3abenewka Bp. 4: U3BewTajoT o4 NabopaTopPUCKOTO UCMMTYBAtLE Ce U3AaBa 80 cornacHocr co NP 7.8 M3secTyBatbe 3a pe3yntath.

3abenewwxa bp. 5: JOKOARY KAWEHTOT 6apa M3BEWTAjOT OA NabopaToOpUCKO MCUTYBate A3 coapu M3jasa 3a coobpasHocT, nabopartopujata nocranyea
COrNacHo Npasuno 3a AOHECYBatbe Ha oAAnyKa 3a u3jasa 3a coobpasHoct. OBa npasuao e Bo cornacHocT co Touka 4.2.1 oa ILAC -G8:09/2019 Boauu 3a
[OHEeCyBarbe 0ANYKA M U3jaBa 33 coobpa3HoCT U rnacu: i

Mpaeuno Ha 6uHapHa OANYKA 32 €AHOCTABHO npudakarbe Kora:

- W3amepeHaTa BpeAHOCT e MoA rpaHnLaTa Ha npudakame AL=TL— L3agoBonysa’ uan

- U3MepeHaTa BPeAHOCT € Haf rpaHnuLaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3a10801yB3a o

COMNACHO BaKeUYKWOT NPaBMAHUK HA HALMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3afenewka Bp. 6: CuTe aKpeaNTMPAHU METOAU 04 onceroT Ha akpeamTaumja ce o6jaBeHn Ha ge6 cTpaHaTta www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

rﬂsdamw: 1 Bepauja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222 j
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©Y/L IAG TAGOPATOPMIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA M AMIATHOCTUKA HA | ¢ ricime

BONECTU KAJ WHUBOTHA || MRCEN ISOARC 178
MU3BELLTAJ Of1 TABOPATOPUCKO MCNMUTYBAHE 5 184
(co akpeaAUTMPAHO MOCTPU ame) MKC EN ISO/IEC
REAETHD pup 17025:2018
yn. ,bopuc Tpajkosckn” Bp.130 | Ten.: 02 2781 166
1000 Cronje, MakeAoHUja e-mail: info@foodlab.com.mk
UssewwrTaj 6p.160724/2
03" 200, MuKpo6MOOWKa aHanM3a

206 L1
Wme Ha GapatenoT: JIIKA OrpaxaeH bocunoso
Appeca Ha 6apaTenoT: OnwruHa bocmnoso 66, 2431 bocunoso

[Aatym Ha 3emarve: 30.07.2024 Bpoj Ha baparbe 3a ucnutysatoe: 160724
[Oatym Ha npuem: 30.07.2024 NponpatHo nucmo (6p, patym): /

| Bosea: Ha geH 30.07.2024 roguHa, 0BNAaCTEHOTO MLE Hukona LIBeTKOBCKM U3BPLUM 3eMatbe Ha MPUMEPOK BOAA
3a MUerbe 3a TeCTUparbe Ha MMKPOBUOoOLLIKa aHanusa.

Il OnKUc Ha MECTO Ha 3ematbe Ha npumepouu: Boaara 3a nuerbe e 3emeHa oA, yelwma BO [BOP Ha CemejHa KyKa Bo
¢. MoHOCNUTOBO.

Il MpumepoLuTe Ce 3eMEHWU CNIOTNIACHO M/IaH 33 3emarbe Ha npumepoum: Ob 7.3-02 NnaH 3a 3emarbe Ha
NpYMepOLI.

IV CraHpap4W ¥ MeTOAM 33 3ematbeé Ha Npumepouu: MKC 1SO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouun 3a
MUKPOBMOOLIKa aHanu3a Ha BOAA 3a NUEHE.

V [lononHyBakba, OTCTanyBakba UM UCK/YHYBakba O/, METOAOT 1 OA N/IAHOT 3a 3eMarbe Ha npumepoLm: /

VI Pesynratn:
1.KapaKTepuCTUKK Ha NPUMEPOKOT! Bopa 3a nuetbe — ¢. MoHocnuToBO.
(Mme, TProscko ume, cepuja, AaTym Ha Npou3BOACTBO, POK Ha TPaEHE, KONMYECTBO)

Coob6pasHocr
WUa. 6poj PesynTar og, Mapna FpaHu4HK 3agosonysa/
MapameTpH Tecr meToq Heogpepe
UCNUTYBAHETO -HocT ¥ BpegHOCTH Mpudarnuso
He 3apgosonysa

160700224 | Pseudomonas aeruginosa MHKC EN ISO 16266 ' 0 cfu/100m! Vi 0 cfu/100ml 3apososysa
Konudopmuu Baktepum MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonyBa
E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonyBa
Enterococcus faecalis MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonyBa
Clostridium perfingens | MKCEN ISO 14189 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Bpoer:e MUKPOOPraHU3mu MKC EN 1SO 6222 16 cfu/ml 100 cfu/ml 3apoeonyBa

Ha kynTypa 22°C /
Bpoetbe MUKPOOPraHMsmMm MKC EN 1SO 6222 11 cfu/ml / 20 cfu/ml 3apgosonysa

Ha kyntypa 37°C

McnuTyBaHWOT NPUMEPOK 1 3340BO/TYBA KpUTEPUYMUTE 33 fapaHuTe NapameTpu COrNacHo MpasuIHUKOT 33 6e3besHOCT U
KBanUTeT Ha BoaaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1 v MNpunor 4).

Hzoanue: | Bepauja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222 . :l
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oy NAB TABOPATOPUIA 3A UCTTUTYBAE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA
BONIECTU KAJ }{XUBOTHU

0B 7.8-02
M3BELLTAJ O NABOPATOPUCKO UCMTUTYBAHE
’ (co af‘ :qwru aHo mocTpupatbe) MKC EN ISO/IEC
PP i 17025:2018
BpeMmeHCKM yCN0BU: v coHueBo 0 06nauHO O NPOMEHAMBO [ BPHEXIMBO O Temneparypa

HauuH Ha cknagvpare: NaguiHuK
TemnepaTypa Ha NaAWAHWK 33 TPAHCNOPT HAa NPUMEPOKOT: 4+2°C

MOoCTpUparLETO € N3BPLIEHO OA CTPaHa Ha:

0O KnueHt 0 ®ya Nab Hukona LiBeTKOBCKM (cO akpeanTMpaHa meToaa)
/vme, Npesume Ha IMLETO KOe ro U3BPLIMAO MOCTPUPareTo /

/)

M3paboTtun: Hatawa MuneHKoscna...'-.........'f ...... "0go6pun: AHgpea BOWKOCKA. .....c.cvee Fevsaisnians
Pn Ha mukpobuonowka nabopatopuja

[laTym(u) Ha u3BedyBarbe Ha 1abOPaTOPUCKUTE aKTUBHOCTM: 30.07.2024 — 02.08.2024
[aTym Ha U3faBarbe Ha U3BELTajoT: 05.08.2024

Co * ce 03HauyBa HEAKPEAWTURAH METOA

**Kora KIMHETOT He Hapa n3jasa 3a coobpasHocT 8O M3BELITAjOT Ce M3BECTYBa MepHaTa HeOAPEAeHOCT, BO CUTE pYyTy CayHau MepHaTa HeoApeaeHocT, ce
npecmeTysa BO Pe3ynTaTor camo no Gapatbe Ha KNIWEHTOT.

*** cp D3HAYYBAAT METOOM KOM Ce no6uenn o4 cTpaHa Ha nabopatopuja co uoja dya Nab uma ckAy4eHo AOrosop 33 copaboTka

W3jaBa 3a HenpUCTpacHocT
PakoBogacTBoTo Ha AMTY ®ya /1aé l00-CKonje rapaHTMpa AeKa cute aKTUBHOCTM 32 UCUTYBakLE Ce U3BPLUYBAAT HEMPUCTPaCcHO U
B0 cornacHocT co Gapatbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CwTe OANYKM Ce HOCaT BP3 OCHOBA Ha 06jeKTMBHM AOKasW 33
YCOrNIaceHOCT co pedepeHTHUTe CTaHAAPAN W BP3 OANYKUTE HE MOXAT [a BAMjaaT Apyru MHTEPECU UM APYTU CTPaHW U HUKO]
Hema npaso pa savjae Ha BpaboTeHnte BO OAHOC Ha pesynTatute OJHOCHO Hema npaso Ha 6uno KaKBW BHATPeLIHW,
HaABOPELIHM, KOMEpUMjanHu, GUHAHCUCKM W APYT BUA NPUTUCOLIM U BNIWjaHuMja.

3abenewxa Bp. 1: PesyntaTuTe of TeCTOBUTE Ce OAHECYBAaT camo 3a ucnuTyBaHuTe npumepoun. OBOj NPOTOKOA HE CMee A3 ce penpoayunpa ocseH o
nuMcMmeHa ao3sona Ha nabopaTopwjaTa u BO LenocT.

3abenewxka Bp. 2: Nabopatopujarta He oArosapa 3a 8epO0CTOJHOCT Ha NoAaTOLMTE AOCTABEHU 04 NOAHOCUTEAOT BO 6GaparbeTo 33 UCMUTYBAHE.

3afienewra Bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLIKMA 3EMakbe Ha NpUMepouuTe, nabopaTopujaTa He HOCW OAFOBOPHOCT 33 PENPe3eHTATMBHOCTA Ha NPUMEPOoLTE.
3abenewxa bp. 4: M3sewTajot 04 NabopaToOpUCKOTO MCMMTYBaLE CE M3/1aBa BO COTACHOCT €O MP 7.8 M3BecTyBatLe 33 pesyntaTu.

3abenewxa bp. 5: Jlokonky knueHToT 6apa u3sewTajoT 04 naGopaTopMCKO UCNUTYBALE A3 COAPMKK w3jasa 3a coobpasHoct, nabopaTopujaTta nocTanysa
cOrnacHo NPasuno 33 AOHEecyBatbe Ha OA4NyKa 3a w3jaBa 3a coobpasHoct. OBa ripasuno e BO COTNACHOCT co Touka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Boawmy 3a
[oHecyBarbe 0ANYKa v U3jasa 3a coobpasHoOCT U raack:

Npaewno Ha GuHapHa 0ANYKa 33 e4HOCTABHO npudararse Kora:

- M3MepeHaTa BpeAHOCT € NOA rPaHKLATa Ha npudakarse AL=TL—,3ag080nyBa" MM

- M3mepeHaTa BpeAHOCT € HAf rPaHnLaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3agosonysa *

COMNACHO BAaMEUKNOT NPaBUNHMK Ha HAUMOHANHOTO 33KOHOAABCTEO.

3a6enewxa Bp. 6: CuTe aKpeAUTUPAHN METOAN Of ONCEroT Ha akpeauTauuja ce objaseHu Ha geb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk un www.foodlab.com.mk.

[ Hsoanue: 1 Bepja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222 ]
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&y NAB IABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U JUIATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ XUBOTHU

Teernpuny
MRC EN ISOAEC T

5 7.8-02 %
WM3BELUTAJ O NABOPATOPUCKO UCNUTYBAHE 0 ("/
(co akpeguTMpaHo mocTpupatse) MKC EN ISO/IEC ;
17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,Bopuc Tpajkoscku” Bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

0%~ 200 UssewrTaj 6p.160724/3
¢ ' L\ MwuKpobuonoLKa aHanusa
Q-0

Mme Ha 6apatenort: JMKA Orpaxaex Bocunoeo
Anpeca Ha 6apaTenot: OnwTuHa Bocunoso 66, 2431 bocunoso

Bpoj Ha bapatrbe 3a ucnutysare: 160724
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

Latym Ha 3emamse: 30.07.2024
Latym Ha npuem: 30.07.2024

| Bosep: Ha aeH 30.07.2024 roauHa, 0BNACTEHOTO unLie HUKoNa LIBETKOBCKM M3BPLLM 3eMatbe Ha NPUMEPOK BOAa
3a Nuerbe 3a TecTuparbe Ha MukpobuonoLlKka aHannsa.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha Npumepouu: BoaaTa 3a Nuere e 3emMeHa 0/ Yewma BO 3eMjOAE/ICKa anTeka Bo
c. TypHoBo.

Ill MpumepouuTe ce 3eMeHM CAOrNACHO NJIaH 3a 3emarbe Ha npumepoum: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emare Ha
npumMmepoLm.

IV CTangapau M MeToam 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC ISO 19458:2009 — 3ematbe Ha npumepouu 3a
MUKpOBHMONOLLIKa aHan3a Ha BOAa 3a NUekbe,

V JononHyBatba, 0TCTanyBarba UAK UCKYUYYBakba 04 METOA0T U Of, NNaHOT 3a 3eMarbe Ha npumepouu: /
VI Pesynratu:

1.KapaKTepucTUKK Ha npumepoKoT: Boga 3a nuerse — ¢. TypHoBO.
(Mme, TProBcKo UMe, cepuja, AaTymM Ha NPOU3BOACTBO, POK HA Tpaetbe, KOAUYECTBO)

Coobpa3zHocr
. MepHa
Wa. 6poj Pesynrar o4 FpaHuuHKu 3aposonysa/
MapameTpun Tect meTog, Heogpeae
MCNUTYBabEeTo S BPeAHOCTH NMpudarnmeo
He zapoBonyea
160700324 | Pseudomonas aeruginosa MKC EN I1SO 16266 + 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Konaudopmuu Baktepun MHKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml ¥ 0 cfu/100ml 3ano0BoAyBa
E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
Enterococcus faecalis MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBoayBa
Clostridium perfingens MKC EN 1SO 14189 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3anoBonysa
Bpoerbe MUKPOOPTaHU3MK MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3apnoBoNyBa
Ha RyaTypa 22°C
Bpoere MMKPOOPraHM3mMm MHKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3apoBosyBa
Ha kynTypa 37°C

WCNUTYBaHMOT NPUMEPOK v 3a4,0B0/yBa KpUTEPUYMUTE 3a GapaHuTe NapameTpy cornacHo MpaBUAHMKOT 3a 6esbeaHoCT 1
KBa/AWTET Ha BOAaTa 3a Nuere (Cn.BecHnk Bp.183/18 NMpunor 1 v Npunor 4).

| Hadawnue: 1

Bepsuja: 4

Bo cuna 0o: 20.06.2022z
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&y NAB IABOPATOPUIA 3A UCNUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA
A BOJNIECTU KAJ YKUBOTHU
Foodislab 06 7.8-0
WM.\&%WM MU3BELLTAJ O NABOPATOPUCKO MCMUTYBAHE . :
(co akpeauTupaHo mocTpupame) MKCEN ISO/IEC
17025:2018
BpemeHCKMN YCNoBHU: v coWyeBo [0 06Ma4HO 0 NPOMEHAWBO [ BPHEXIMBO O TeMNepatypa

HauWH Ha cKnaguparbe: NagunHuk
Temnepatypa Ha NaAUIHUK 33 TPAHCNOPT Ha npumeporoT: 4+ 2°C

MoCTpUpParLETO € U3BPLIEHO O/, CTPaHa Ha:

0 KnueHt o ®ya Nab Hukona LipeTkoBCKM (CO akpeanTHpaHa meTtoaa).....f,
/vMe, Npe3ume Ha IMLETO KOE ro U3BPLINAO MOCTPU '

W3paboTtun: Hatawa MUNEHKOBCKA. i vetsres s Opobpwun: AHapea BOLIKOCKA. cv.veceversensesbereeees
P-n Ha MuKpobuonoLka nabopatopuja

[Jatym(un) Ha nsseaysatoe Ha nabopatopuckuTe aktueHocTu: 30.07.2024 - 02.08.2024
[Jatym Ha uspaearbe Ha ussewTajot: 05.08.2024

Co * ce 03HaYyBa HeaKpPeaUTMPaH MeTos,
*+Wora KAMHETOT He Bapa u3jasa 3a COOBPa3HOCT BO M3BELITAJOT Ce M3BECTYBA MepHaTa HeoApefeHOCT, BO CUTE APYrM CY4AWN MEPHATA HEOAPEABHOCT, e

npecmeTysa Bo PE3YNTaToOT Camo no Hapatbe Ha KAWeHTOT.
*%% ca 03HAUYBAAT METOAM KoM ce A0BUeHN o4 CTPaHa Ha naBopatopuja co koja dya Nab uma cknyueHo forosop 3a copaboTka
I} ] P

M3jaBa 3a HENPUCTPACHOCT
PakoBopacTeoTo Ha ANTY dya /1ab [00-Ckonje rapaHTUpa AEKa CUTE aKTUBHOCTH 32 MCNUTYBakbE CE U3BPLLYBAAT HENPUCTPACHO U
B0 cornacHoct co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OANyKM ce HOcaT BP3 ocHoBa Ha 06jeKTMBHM A0KasM 3a
ycOrnaceHocT co pedepeHTHUTe CTaHAapAu W Bp3 OANYKMTE HE MOXAT Aa BAMjaaT APYrd UHTEPECH UM ApYTA CTPaHU M HUKO]
Hema npasBo Aa Baujae Ha BpaboreHuTe BO OAHOC Ha pesynTaTute OQHOCHO Hema npaso Ha 6MN0 KaKBM BHATPeLHM,
HaABOpPELHM, KOMepLUjanHu, GUHAHCUCKKU W APYT BUA NPUTMCOUM W BNIUjaHKja.

3a6enewka Bp. 1: PeayntaTure 0 TECTOBMTE Ce OAHECYBAaT camo 3a ucnuTysaHuTe npumepoun. OBOj NPOTOKON He cmee Aa ce penpoayumnpa 0CBeH co
nucMeHa A03B0NA HA nabopaTopujaTa u Bo LesocT.

3aBenewxa Bp. 2: NabopartopwjaTta He 0Aro8apa 3a BEpOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTABEHN 04, noaHoCcUTENoT Bo GHaparbero 3a MCNUTYBALE.

3a6enetka Bp. 3: Kora KIMEHTOT U3BPLIMA 3eMatbe Ha NPUMEPOLIUTE, naBopaTopujaTa He HOCH OAFOBOPHOCT 33 PENpPe3eHTaTUBHOCTA Ha pUMEPOLMTE.
3afienewna Bp. 4: UssewTajoT oa nabopaTOPUCKOTO UCAMTYBALE ce uzaasa o cornackoct co MNP 7.8 UssecTysarbe 33 pesyarath.

3abenewsxa Bp. 5: JOKOAKY KAWEHTOT Gapa u3BewTajoT 04 NabOPaTOPUCKO MCNWTYBakLE A3 coapxu u3jasa 3a coobpasHocT, naboparopujata nocranysa
€OrNacHo NpaBMno 3a AOHECYBarbe Ha OAfYKa 33 u3jasa 3a coobpazHoct. OBa NPasuno € BO COMNAacHOCT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boany 2a
JIOHEecyBarbe OANYKA U U3jaBa 3a coofpasHocT U rnack:

Mpasuno Ha GuHapHa oanyKa 33 eAHOCTABHO npudaKare Kora:

- y3mepeHaTa BpeAHOCT e NOA rpaHnLaTa Ha npudararse AL=TL- L3apoBonysa” unu

- M3MepeHaTa BPeAHOCT e HaA rpaHuLaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3340B0/Y83 £

COFNIACHO BaMEUKHMOT NPABUNHWK HA HALMOHANHOTO 3aKOHOAABCTEO.

3afenewwka Bp. 6: CUTe aKPeAUTMPAHU METOAH 04 ONCEroT Ha akpeauTaumja ce objaBeHn Ha sef crpaHata www.iarm.gov.mk u www.foodlah.com.mk.

rﬂzfda.'me: I Bepawja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222 J
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&Y NAB NABOPATOPUIA 3A UCTTUTYBAHE HA XPAHA U QUIATHOCTUKA HA
BONIECTU KAl .KUBOTHM

Tecrnpane

0 7.8-02
U3BE NABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHSE
’ Lu‘l(.?:)gf e uTupzzgmoa 7] ::e) MEKL EN ISQ/IEC
RIS RHE 17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,bopuc Tpajkosckn” Bp.130
1000 Ckonje, MakefoHuja

UssewrTaj 6p.160724/4
Mukpobuonolika aHanusa

2l & 2he

Mme Ha 6apaTen0T JHKJJ, OrpaxpgeH bocunoso
Agnpeca Ha 6apaTtenoT: OnwTuHa Bocunoso 66, 2431 BocunoBo

Bpoj Ha baparbe 3a ucnutysarbe: 160724
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

Latym Ha 3emamse: 30.07.2024
Oatym Ha npuem: 30.07.2024

| Boseg: Ha aeH 30.07.2024 roauHa, 0BnacTeHOTO AuLe Hukona LIBETKOBCKM M3BPLLKM 3eMatbe Ha MPUMEPOK BOA3
3a Nuetbe 3a TeCTUpakbe Ha MUKpoburonoLKa aHanusa.

Il OnKc Ha MecTo Ha 3eMarbe Ha Npumepouu: BoaaTa 3a Nuere e 3emMeHa 0/, Yelma Bo ABop BO C. CEKUPHUK.

Il MpumepouuTe Ce 3eMEHM CNOTNACHO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: Ob 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npUMepoLu.

IV CTaHpapau M metogu 3a 3emarbe Ha npumepoumn: MKC ISO 19458:2009 — 3ematbe Ha npumepouu 3a

MWKpOBMONOLLKA aHa13a Ha BOAa 33 NUEHE.
V [lononHyBaba, OTCTanysarba UAK UCKAYYYBakba 0 METOAOT M OF, NJIAHOT 33 3eMakbe Ha NpumepoLu: f

VI PesynraTu:
1.KapakTepucTUKM Ha NnpumepoKoT: Boaa 3a nuerse — ¢. CEKUPHUK.
(vme, TProBCKO UMe, cepwja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaeke, KO/IUYECTBO)

CoobpasHoct
Ua. bpoj Pesynrar o4 Mepia IpaHuuHM 3agosonysa/
Napametpm Tecr meTtog Heofgpege
MCMUTYBatbeTo -HoeT ** BPeAHOCTH Mpudarnuso
He sapgosonysa
160700424 | Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apgososyBa
KonudopmHu bakTepru MKC EN I1SO 9308-1 + 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apososnyBa
E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
Enterococcus faecalis MHKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
Clostridium perfingens | MKC EN ISO 14189 0 cfu/100m| / 0 cfu/100ml 3aposonysa
bBpoetbe MUKPOOPraHU3Mu MHKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml 100 cfu/ml 3apoBonysa
Ha KynTtypa 22°C /
Epoerse MUKPOOPraHU3MK MHKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml 20 cfu/ml 3agosonysa
Ha KynTypa 37°C /

NennuTyBaHMOT NPUMEPOK v 3340BO/YBa KpUTepuymuTe 3a HapaHuTe NapameTpu coraacHo MpaBuiHMKOT 33 6esbegHOCT U
KBaNUTET Ha BoJaTa 3a nuerbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1 v MNpunor 4).

Hzoanue: 1

Bepzuja: 4

Bo cuna od: 20.06.2022z
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&y NAB IABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ XXKMBOTHU

Tecnpaig
MECESISOARC T

06 7.8-02 o ﬁ/
M3BELLUTAJ O NABOPATOPUCKO UCMIUTYBAKE Nl g
(co af eAUTUPaHO MOCTpUpatbe) MKC EN 150/IEC

PEOMEER pup 17025:2018
BpemeHCKM YCN0oBK: v coHueso 0 06nayHO O NPOMEHAMBO [ BPHEXMBO O TemMneparypa
HauuH Ha cKnaguparbe: NaguiHuK
TemnepaTypa Ha NaAWAHWK 3@ TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT: 4+2°C
MOCTpMPareTo € M3BPLIEHO Of, CTPaHa Ha:

LriST.

O KnueHT 0 ®ya /lab Hukona LiBeTkoscky (co akpeauTupaHa MeTo,qa).....% &(vl ....

/ume, Npesnume Ha NNLLETO Koe o U3BPLUMAO0 MOCTPH eto /

M3paboTun: Hatawa MuNeHKOBCKa

JlaTym(u1) Ha U3BeayBatbe Ha 1abopPaTOPUCKUTE aKTUBHOCTA: 30.07.2024 —02.08.2024
[laTym Ha U3[aBarbe Ha U3BeLTajoT: 05.08.2024

Co * ce 03HauyBa HeaKpeauTUpaH MeTo

**Kora KIMHETOT He 6apa Wajasa 3a co06PA3HOCT BO M3BELITAJOT Ce U3BECTYBa MEpHaATA HeoapeaeHocT, BO cuTe Apyrk CAy4an mepHaTa HeoApeaeHoCT, ce
ripecMeTysa BO pe3ynTaToT camo no BGapatbe Ha KAMEHTOT.

*%4 co ggHauyBaaT MeTOAM KoM ce AobueHn o cTpaHa Ha nabopaTopuja co Koja dya Nab Mma ckny4eHo [orosop 3a copaboTka

M3jaBa 3a HenpMUCTpacHoCT
PakosoacTeoto Ha ANTY &yp Nab6 JO0-Ckonje rapaHTUpa AeKa cuTe aKTUBHOCTM 3a MCNUTYBatbe Ce U3BPLUYBAAT HENPUCTPACHO U
BO cornacHocT co Gaparwara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTte 0AJIyKM Ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha objekTMBHM OO0Ka3u 3a

ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAU W BP3 OANYKUTE He MOXKaT Aa BAMjaaT APYrM MHTEpecu WK APYrY CTPaHU U HUKO]
Hema npaBo fa Bavjae Ha BpaboTeHuTe BO OAHOC HA pe3ynTaTure O[JHOCHO Hema MnpaBo Ha 6MN0 KakBu BHATPELIHW,
HaABOpEeLHMU, KOMEPLMjanH1, GUHAHCUCKK 1 APYT BUA NPUTUCOLYM U BAKjaHKja.

3abenewka Bp. 1: PesyntaTuTe on TECTOBUTE Ce OAHECYBaaT camo 33 McnuTysaHuTe npumepouyn. OBOj NPOTOKON HE CMee A3 ce penpoayuupa OCBEH CO
nWcmeHa 403803 Ha nabopaTopujaTa U BO LenocT.

3a6enewxa bp. 2: labopaTopujaTa He oarosapa 3a BEPO/JOCTOJHOCT HA NOAATOUMTE AOCTABEHNW 04 NOAHOCATENOT B0 6aparbeTo 3a MCNUTYBatbE,

JaBenewxra bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLUKWA 3eMathe Ha NpUMepounTe, na6opaTopujaTa He HOCK OATOBOPHOCT 33 PENPEe3EHTATUBHOCTA Ha npumepoumTe.
3aBenewra Bp. 4: U3sewrTajoT og NaGopaToOpPMCKOTO MCAUTYBatbE Ce W3/1aBa BO COrNAcHoCT Co NP 7.8 M3secTyBatbe 32 pe3yNTaTH.

3afenewxa bp. 5: Jokoaky kaventot Bapa u3BewTajoT 04 nabopaTopuCKO MCNUTYBarbe A3 COAPHU u3jasa 3a coobpa3Hoct, nabopatopujata mocTanysa
COrNacHo NPasuno 3a AOHeCyBakbe Ha 0AnyKa 3a u3jasa 3a coobpasHoct. OBa Npasuno e BO COTNACHOCT CO Touka 4.2.1 o ILAC -G8:09/2019 Boauu 3a
[oHecyBarbe OANYKA M 3jaBa 33 coofpa3HocT 1 racu:
Mpaewuno Ha GuHapHa oANYKa 33 €AHOCTABHO npudaKame Kora:
- M3MEepeHaTa BpeHOCT € NOJ rpaHuuaTa Ha npudarame AL=TL- L3anosonysa’ uan

- M3MEepeHaTa BpeAHOCT € Haj rpaHnLaTa Ha npudakarbe AL=TL- , He 3an0B0NYBEa o

COTNMACHO BAXEYKMOT NPABMAHUK HA HALIMOHA/HOTO 3aKOHOAABCTEO.

Jabenewxa bp. 6: CuTe aKpeAUTUPAHK METOAM OA ONCETOT HA akpeauTaumja ce objasenn Ha seb crpaHaTa www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

[ Haoarue: | Bepzuja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222 - 1
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BONIECTU KA] XX MBOTHM

@y NAB IABOPATOPUIA 3A UCTTUTYBAHE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA

M3BELLUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCNMUTYBAHE
(co akpeguTpaHo mocTpupare)

Ob 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

yA. ,,bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Crorje, MakesoHuja

03 260

2 9%

)

MU3BewTaj 6p. 160724/1 X

XemMucka aHanmsa

Wme Ha Bapatenot : JMK “Orpaxkgen”, bocunoso
Appeca Ha BbapaTtenot : OnwTtuHa Bocunoso 66, 2431 bocunoso

Aatym Ha 3emamse: 30.07.2024
Datym Ha npurem: 30.07.2024

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

bpoj Ha baparse 3a ucnutysarbe: 160724 X
MponpaTtHo nucmo (6p, aatym): [

| BoBea: Ha neH 30.07.2024 roguHa, oBnacteHoTo Aute Hukona LIBETKOBCKM M3BPLLK 3eMatbe Ha NPUMEPOK BoAa
3a Nuerbe 3a TecTuparse Ha GU3UYKO-XeMUCKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BoaaTa 3a nuerbe e 3eMeHa 04 Yewma 8o ABOP Ha cemejHa KyKka Bo

c. bopueso.

Il MpumepouunTe ce 3emMeHM CAOTNAcHO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepouun: Ob 7.3-01 MnaH 3a 3emarbe Ha
npumepoLMm.

IV Cravpapau v metogm 3a 3emarbe Ha npumepoun: MKC SO 5667-5:2007 — Ynaterso 3a 3emarbe Ha
MPAMMEPOLN BOAA 33 MUEHE O NPEYNCTUTENHMN CTaHULM M BOAOBOAHU ANCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V fononxyeatba, oTCTanysara WM UCKNYYYBarba O METOZAOT M OA NAAHOT 33 3eMatbe Ha npumepouu: /

VI Pesynrtaru:

Kapakrepuctuku Ha npumepokoT: Boaa 3a nuerse — c. bopueso.
(ume, Tproscko ume, cepuja, AaTym Ha NPOW3BOACTBO, POK Ha Tpaerse, KONUYECTBO)

MepHa CoobpazHocr
WUa. 6poj PR TéE METoR PesynTar op, Heopgpe- FpaHuuHKu 3aposonysa/
UCNUTYBaHETO AeHocr BpeAHOCTH Mpudarnmso/
wE He 3apoBsonysa
160700124 | boja MKC EN I1SO 7887:2011 1,4 mg/L Pt/Co 4 20 mg/L Pt/Co 33/1080/1YBa
MaTtHocT MKC EN I1SO 7027-1: 2017 0,16 NTU / 1,5 NTU 3aA0BONYBEa
pH MKC EN ISO 10523:2013 6,69 / 6,5-9,5 pH 3a0B0OMYBa
eLUHULM
NoTtpowysayka Ha KMnO, | MKC EN 1SO 8467:2007 0,44 mg/L / 8 mg/L 3a70B0NyBa
En. cnposognueoct MEKC EN ISO 27888: 2007 216 puS/cm / 2500 uS/em 3afosonyBa
Amonujak (NHa) MKC ISO 7150-1:2007 0,37 mg/L / 0,5 mg/L 3afoBo/yBa
Hutputi (NO;) MKC ISO 26777:2007 0,06 mg/L / 0,5 mg/L 3a00BONYBa
Hutpatu (NOs) MKC 1SO 7890-3:2007 0,4 mg/L / 50 mg/L 3afg08onyBa
Knopuau MKC ISO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3a008B0/yBa
i Meneso MKC ISO 6332:2007 0,12 mg/L / 0,2 mg/L 3agosonysa

\i?d(mue: 1

Bepzuja: 4

Bo cuna od: 20.06.20222.

1
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@Y/, NAB TABOPATOPUIA 3A UCNUTYBAHSE HA XPAHA U AINJIATHOCTUKA HA
BONNECTU KAJ {MBOTHMH

U3BELUTAJ OO NABOPATOPUCKO UCNUTYBAKE M K?:i ;IBS"gil EC
CO aKpeauTUpPaHO MOoCTpuparmhe
(o M pegpemip puparce) 17025:2018
MawHraH MEKC ISO 6333:1986 0,04 mg/L / 0,05 mg/L 33A0B0OYBa
PesuayaneH xnop MKC EN 15O 7393-2:2019 0,15 mg/L / 0,5 mg/L 3a40B0ONYBA

VicnnTyBaHWOT NPUMEPOK i1 3340B0JY8a KPUTEPUYyMKTE 3a BapaHMOT napameTap cornacHo MNpasMHKMKOT 33 Be3BenHOCT WM KBaNWUTeT Ha
sofata 3a nuerse (Cn.BecHux bp.183/18 Npwnor 1)

BpemeHcKkM ycnosu: v’ CcoH4yeBo O 06NaYHO [ NPOMEH/IMBO [ BPHEX/UBO [ TeMnepaTypa

HauuH Ha cknaguparee: NagUnHKUK
Temnepatypa Ha NaAWUNAHWK 332 TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT: 4 +2°C

MOCTPUPareTO € M3BPLUEHO 04 CTPaHa Ha:

0 KnneHt 0 ®ya Nab Hukona LiseTkosckn (co akpeanTupaHa metoaa)
/Mme, Npesume Ha NULETO Koe ro U3BPLIMAD MOCTPUPEHHETO /

MU3pabotun: M-p UBaHa Cnacecka.......... : O,aoﬁpnn M-p Munuua Tpajkocka %W
P-n Ha xemucka nabopartopuj
/
HAatym(1) Ha U3BeayBarbe Ha naﬁopa'r-bpucnme aKkTuMBHOCTY : 30:07.2024-01.08.2024
HdaTtym Ha nsgasarbe Ha ussewTajot: 01.08.2024

Co * ce 03Ha4eHYBa HEAKPEAUTUDEH METaZ

**Kora knvHertoT He Gapa w3jaea 33 coobpa3HoCT BO M3BELUTAJOT CE W3BECTYBA MEPHATa HeOAPeAeHOCT, BO CUTE APYri CNy4an MepHAaTa HEO4PeaeHOCT, ce
NPeCcMEeTyBa BO PEIYNTATOT camo No Gaparse Ha KAWEHTOT.

*#% Ce 03HAYYBAaT METOAM KoM Ce aobueHu og cTpaHa Ha haBopaTtopwja co koja dyg Nab uma ckayyeHo gorosop 3a copaboTka

WUsjasa 3a HenpucTpacHoct
Pakosopacrteoto Ha ANTY dyp Nlab [00-Ckonje rapaHTUpa AeKa CMTe aKTUBHOCTY 33 UCNUTYBAkLE Ce M3BPLUYBAAT HEMPUCTPACHO M
BO cornacHocr co baparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OANyKM Ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha OBjEKTUBHWM AOKa3MW 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHUTe CTAaHAAPAW W BP3 OANYKUTE HEe MOMAT Aa BAWjaaT APYrY MHTEPecH WAM APYrY CTPaHU M HUKO]j
Hema npaso Aa BAWjae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC Ha pPe3yATaTMTe OAHOCHO HEMa NpPaBo Ha GWNI0 KaKBM BHATPELUHM,
HagBOpEeLWHW, KomepLujanH, PUHAHCUCKKU W apYyr BUA NPUTHMCOLW W BAWjaHuja.

Jabenewka bp. 1: PesynTatkTe o4 TECTOBWTE CE OOHECYBEaT Camo 3a HCI‘IHT\,"BEIHH‘TE} nprmepoul. OBOj NPOTOKON HE CMEE Oa Ce Penpoayunpa OCBEH O
nucmeHa Ao3sona Ha nabopatopujaTta v Bo LenocT.

3abenewna bp. 2: Naboparopujata He 04roBapa 3a BEPOLOCTOHOCT HA NOAATOUMTE JOCTABEHMN 04 NOAHOCUTENDT BO DapareTo 3a MCNUTYBAHE,

3abenewka bp. 3: Kora KNMEHTOT M3BPWWA 3EMatbe Ha MPUMepoUMTe, NabopaTopujaTa He HOCK OATOBOPHOCT 33 PEMPE3EHTAaTUBHOCTAE HAa NPUMEPOLUTE.
3abenewra bp. 4: M3gewTajor o4 NabopaToOPUCHOTO MCNMTYBAbE Ce W3Jaea Bo cornacHoct co NP 7.8 Masectysatbe 3a peayntatu.

3abenewna bp. 5: Joxonky KAveHToT Bapa M3BewWTajoT of nabopaTopycko MCNWTYBaHE A3 COApMM M3jasa 3a coobpaszHocT, nabopaTopujata nocTanyea
COTN3cHO NMPAaBMD 32 AOHECYBAHE Ha OA/YKA 32 M3jasa 3a coobpa3zHoct. O8a npaBuAo e BO cornacHocT co Todxa 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bopuy 3a
AOHecysare 0ANyKa W n3jasa 3a coobpa3HoCT W rnack:

Mpaeuno Ha 6uHapHa 0ANYKa 3a eHOCTABHO NpudaKaree Kora:

- U3MEPEeHaTa BPegHOCT € NoA rpaHnuaTta Ha npudararee AL=TL— ,3agoBonysa” unu

- N3MEPEHATA BPEAHOCT & Haf rPaHuuaTa Ha npudakaree AL=TL- , He 3aaoBONYEa

COMMACHO BAMEYKMOT NPasuNHKMK HA HALUMOHANHOTO 33KOHO4ABCTEO.

3abenewna bp. 6: CuTe akpeaMTMpPaHK METOAM O ONCEroT Ha akpeavTauuja ce objaseri Ha seb cTpanarta www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk

Wadanue: 1 Bep3uja: 4 Bo cuna od: 20.06.2022. ‘
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&y NAB TIABOPATOPUIA 3A UCNUTYBAKE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA
BONECTU KAJ -{MUBOTHU

Teengpr.e

ARG EN ISORIR 170

056 7.8-02 @Y
n3B ELI.I'I('AJ OiJ, .:!1A::qP.::gl:ﬂHoi:{O“M(a::b:;WBAbbE MKC EN 1SO/IEC =
€O aKkpeaAuTup pup 17025:2018 | “EEEEEEE

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yA. ,Bopuc Tpajkosckn” bp.130
1000 Ckonje, MakenoHuWja
b6 2. b

Mme Ha bapaTtenot : JMK “OrpaxpeH”, Bocunoso
Apgpeca Ha 6apatenot : OnwrtuHa bocunoso 66, 2431 Bocunoso

M3BewTaj 6p. 160724/2 X

XemMUcKa aHanmsa

Bpoj Ha 6Bapatbe 3a ucnutysarbe: 160724 X
MNponpaTHo nucmo (6p, aatym): [

datym Ha 3emarse: 30.07.2024
Datym Ha npuem: 30.07.2024

| Boeea: Ha gaeH 30.07.2024 roauHa, oBnacTeHoTo Auue HuKona LIBETKOBCKU U3BPLUM 3eMatbe Ha NPUMEPOK BOAa
3a Nuerse 3a TecTupatrbe Ha PU3UYKO-XeMUCKa aHanusa,

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BoaaTta 3a nuerbe e 3emMeHa 04 Yellma BO ABOP Ha cemejHa KyKa Bo
c. MoHocnuToBO.

Il MpumepouuTe ce 3emMeHU CAOTAACHO MAAH 3a 3emarbe Ha npumepoum: Ob 7.3-01 MnaH 32 3emarbe Ha
npumepoLu.

IV Cranpapam u metoam 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC SO 5667-5:2007 — YnaTcTBo 3a 3emarbe Ha
npvmepoLu BoAa 3a Nnere o NPeYncTUTeNHU CTaHUUM U BOAOBOLHM AUCTPUBYTUBHM CUCTEMM.

V [lononHyBakba, OTCTanyBaka Uau UCKIYYYBaka 04 METOAOT U OF NAAHOT 3a 3eMakbe Ha npumepoum: /

VI Peaynratu:
KapaKkTepucTuku Ha npumepokoT: Bopa 3a nuerse — c. MoHOCNUTOBO.
(Mme, TProBcKo MMe, cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaere, KONMYEecTBo)

MepHa Coobpa3sHoct

Wa. 6poj -, TR AT Pesynrtatog Heogpe- FpaHn4HK 3aposonysa/
UCMIUTYBAHETO | AeHoCT BpegHOCTH Mpudarnuso/
b He 3agosonysa

160700224 | boja MKC EN ISO 7887:2011 0,9 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a0BONYBa

MaTHocT MHKC EN ISO 7027-1: 2017 |’ 0,13 NTU / 1,5 NTU 3al0BONYEA

pH MKC EN ISO 10523:2013 7,68 / 6,5-9,5 pH 3afoBonyBa

eAnHULK

MoTtpowysayka Ha KMnOy | MKC EN ISO 8467:2007 0,38 mg/L / 8 mg/L 3a/10BONYBa

En. cnposognunsocT MKC EN ISO 27888: 2007 130,9 uS/cm / 2500 pS/cm 330B0NYBa

AmoHujak (NHa) MKC ISO 7150-1:2007 0,06 mg/L / 0,5 mg/L 3a4080/1yBa

Hutputi (NO3) MKC ISO 26777:2007 0,03 mg/L / 0,5 mg/L 3a0B0NYBa

HutpaTtu (NOs) MKC IS0 7890-3:2007 1,3 mg/L / 50 mg/L 3a40RONyBa

Xnopmawu MKC ISO 9297-2007 2,84 mg/L / 250 mg/L 3a4080NYyBa

Meneso MKC ISO 6332:2007 0,09 mg/L / 0,2 mg/L 3a4080NyEa
Hzdarue: 1 Bepsuja: 4 | Bo cuna 00:-20.06.2022z. ‘
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oy IAB NABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA
BONECTU KAl }KMBOTHM

Fecimpume

u

OE 7.8-02
M3BELLUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAKE
(co alﬂlep,mupaﬂo MocCTpuparse) MRCER ISQ/IEC
17025:2018
MawraH MKC ISO 6333:1986 0,03 mg/L / 0,05 mg/L 33080/1YBa
Pe3ugyaneH xnop MKC EN 1SO 7393-2:2019 0,13 mg/L / 0,5 mg/L 33/10B0/1yBa

MNcnuTyBaHMOT NPUMEPOK MM 3a40BO/YBa KpUTepMymuTe 3a BapaHuoT napamerap cornacHo MpaBunHWUKoT 3a Be3BegHOCT U KBANUTET Ha
sogarta 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 MNpwunor 1)

BpemeHCKK ycnosu: v' coHYyeBO O 06NayHO O MPOMEHAMBO O BPHEN/IMBO O TEMMepaTtypa

HauwvH Ha cknagupare: NaguAHUK
TemnepaTtypa Ha NaAWAHKK 3a TPAHCMOPT Ha NpumepokoT: 4 £ 2°C

MocTpupar-eTo e U3BPLLIEHO O CTPaHa Ha:

o KnueHt 0 ®ya Nlab Hukona LLBEeTKOBCKM (CO akpeaguTHpaHa MeToaa).... ;
/UMe, Npe3rMme Ha NIMLLETO KOE IO M3BPLUMAOC MOCTPUpateTo /

WU3pabotun: M-p UeaHa Cnacecka......../fffeuececin... 0p0bpun: M-p Munuua TpajkocKa.L.
P-n Ha xemucka naboparT

Oatym(n) Ha nsseayBsatbe Ha nabopaTtopuckute aktueHocTu : 30.07.2024-01.08.2024
datym Ha M3gasaree Ha uisewrTajoTt: 01.08.2024

Co * ce 03HaYeHYBa HEAKPEAUTUPEH MeTos

**Kora knmHertoT He Bapa w3jasa 3a coobpa3HOCT BO M3BELUTAJOT C& M3BECTYBa MEPHATA HEOAPEASHOCT, BO CUTE APYrK CAYYaW MepHaTa HeopeaeHocT, ce
NPEeCcMETYBA BO PEIYITATOT Camo nNo Baparee Ha KNWEHTOT.

*** ce 03HaYyBaaT METOAM KoM ce gobueHn og cTpaHa Ha nabopaTopwja co Koja ©ya Nlab uma cknyveHo Jorosop 3a copaboTka

WM3jaBa 3a HenpucTpacHocT
PakosogcrsoTto Ha ANTY by Jlab 400-Cronje rapaHTMpa AeKa CUTe aKTUBHOCTU 3a UCMUTYBarbe Ce U3BPLUYBaaT HENPUCTPACHO U
BO cornacHoct co bapawarta Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe OgNYKM Ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha OGjeKTMBHM AOKasM 3a
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAMN M BP3 OANYKUTE HE MOXAT A3 BAWjAaT APYrM UHTEPECHU MKW APYIY CTPAHU M HUKO]j
HeMa npaso Aa BAMjae Ha BpaboTeHWTE BO OQHOC Ha Pe3yNTaTUTE OAHOCHO Hema MPaBo Ha 6WUN0 KakBM BHATPELIHW,
HafBOpPELIHW, KoMmepuujanHu, GUHAHCUCKU U APYT BUJ NPUTUCOLM U BAWjaHK]a.

3abenewna bp. 1: Pe3ynTatute of TECTOBMTE CE& DAHECYBaaT Camo 3a WCMUTYBaHWTe npumepoun. OBOj NPOTOKOA He ChMee A3 ce penpoayuupa ocsBeH co
nucMeHa Ao3Bona Ha nabopaTopujata v BO LENOCT. !

3abenewka bp. 2: Nabopatopwjata He 0AroBapa 33 BEPOLOCTOJHOCT Ha NOAATOUWTE AOCTABEHM 04 NOAHOCMTENOT Bo BaparbeTo 3a ncnuTyBatbe.

3abenewka bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLLWA 3eMatbe Ha NpumepouunTe, NabopaTopMjaTta He HOCK OArOBOPHOCT 33 PEMNPE3EHTAaTMBHOCTA Ha NPUMEPOUUTE.
3abenewxa bp. 4: M3gewTajoT of nabopaTopUCKOTO MCNUTYBALE CE M3Aasa BO cornacHocT co NP 7.8 WaeecTysatbe 3a pesyntatu.

3abenewxa bp. 5: [okonky kavedToT Bapa W3sewTajoT of NabopaTopuUcKo MCNWMTYBakbe 43 coApHsW M3jasa 33 coobpasHoct, nabopatopwjata nocranysa
COMIACHO NPaBWo 3a JOHeCYBatbe Ha OANYKa 3a W3jasa 3a coobpasHoct. Osa npasuno e Bo cornacHoct co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boawy 32
[OOHECyBake OA/YKa W M3jasa 33 coobpazHoCT W rnacu:

MpasBuno Ha BUHApHa 0ANYKA 32 EOHOCTABHO NpVdakarse Kora:

- M3MEPEHaTa BPEHOCT € Mo rPaHuLaTa Ha npudarare AL=TL— ,3agoBonysa” wnu

- M3MEPEHATa BPEAHOCT & Ha rpaHuuaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3a080nyBa

COrNACHO BAMEUYKWOT NPaBMAHUK Ha HALWMOHANHOTO 33aKOHO43BCTRO.

3abenewra Bp. 6: CuTe aKpeaUTUDaHK METOAW o4 ONCEroT Ha akpeauTauuja ce objaseHy Ha Beb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk

Hadamue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.2022e, . ‘
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®Y/ NAB NABOPATOPUIA 3A UCMIUTYBAHE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA
BO/IECTU KAJ }XUBOTHM

06 7.8-02
U3BELUTAJ O NNABOPATOPUCKO UCTNUTYBAHE
MoCTpuparbe) MKC EN ISO/IEC
(co akpeguTUparo pupa e s

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yA. ,bopuc Tpajkosckun” bp.130
1000 Ckonje, MakenoHuja
' 5 _ U3BsewrTaj 6p. 160724/3 X
Sl = e XemMucka aHanmsa
J1-08 Lt
Mme Ha Bapatenor : JMK “Orpamaen”, bocunoso
Anpeca Ha bapaTtenoT : OnwrtuHa Bocunoso 66, 2431 Bocunoso

JaTtym Ha 3ematrbe: 30.07.2024
Aatym Ha npuem: 30.07.2024

bpoj Ha Bbaparse 33 ucnutysarse: 160724 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

I BoBeg: Ha geH 30.07.2024 roauHa, oBnacteHoTo auue Hukona LiBeTKOBCKM U3BPLLM 3eMatbe Ha MPMMepPOK BOAa
33 NuUerbe 3a TecTUparbe Ha GU3MYKO-XEMMUCKA aHau3a.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3ematbe Ha Nnpumepoun: BogaTa 3a nuerse e 3emeHa 0f Yelma BO 3eMjoae/ICKa anTeka Bo
c. TypHoBoO.

I NpumepouuTe ce 3emMeHM CAOTNACHO NaH 3a 3emarbe Ha npumepoumn: Ob 7.3-01 MnaH 33 3emarbe Ha
npumepouMm.

IV CraHpapau v metogm 3a 3emarse Ha npumepouu: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTBo 3a 3emarbe Ha

NPUMEPOLIM BOAA 33 NUetbe O/, NPEYUCTUTENHMU CTaHULU U BOAOBOAHM ANCTPUBYTUBHU CUCTEMM.

V [lononHysatba, OTCTanyBaka MM UCK/Y4yBarba Of, METOA0T 1 04 NAaHOT 33 3eMatbe Ha npumepoum: /

VI Pesynratu:
KapakTepuctuku Ha npumepokoT: Boga 3a nuerbe — c. TypHOBO.
(ume, Tproscko ume, cepuja, AaTym Ha NPOWM3BOACTBO, POK Ha TpaeHe, KOMUYECTBO)

MepHa CoobpazHocr
WUa. 6poj | P— Tk eTH Pesynrar op, Heoape- paHuuHM 3aposonyea/
WCMUTYBaeTO | AeHocT BpeaHOCTH Mpudarnmso/
*% He 3aposonysa
160700324 | Boja MKC EN ISO 7887:2011 1,6 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 33/10B0/1YBa
MaTtHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 ' 0,19 NTU / 1,5 NTU 3a/[l0BONYBa
pH MKC EN IS0 10523:2013 6,84 / 6,5-9,5 pH 3a4080NyBa
EOVHULLN
Motpowysayka Ha KMnO,; | MKC EN I1SO 8467:2007 0,42 mg/L / 8 mg/L 3a40B0NYBa
En. cnposoanusoct MKC EN ISO 27888: 2007 212 pS/cm / 2500 pS/cm 330B0/YBa
Amonujar (NHa) MKC ISO 7150-1:2007 0,45 mg/L / 0,5 mg/L 3a40BONYBa
Hutputi {NO,) MKC 1SO 26777:2007 0,04 mg/L / 0,5 mg/L 3a008B0/yBa
Hutpatu (NO;) MKC ISO 7890-3:2007 1,1 mg/L / 50 mg/L 3agosonysa
Xnopuam MKC ISO 9297-2007 2,84 mg/L / 250 mg/L 3afoBonyBa
Heneso MKC ISO 6332:2007 0,12 mg/L / 0,2 mg/L 3a4080NyBa <1
l Hadanue: 1 Bepsuja: 4 J Bo cuna 0d: 20.06.20222.
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@Y NIAB TIABOPATOPWIA 3A UCTIUTYBAHSE HA XPAHA U OWJATHOCTHUKA HA

TeempanE
BOJIECTU KAJ {MBOTHHU [mﬁ'i'?maz&
W3BELUTAJ O3 NTABOPATOPUCKO UCMUTYBAHSE b7 B0 |
(co akpeauTUpaHo moctpupatbe) MKC EN ISO/IEC
17025:2018
MaHraH MKC ISO 6333:1986 0,04 mg/L / 0,05 mg/L 3aj0800yBa
PeanayaneH xnop MKC EN [SO 7393-2:2019 0,15 mg/L / 0,5 mg/L 334080/1yBa

WcnuTyBannoT NpumepoK rv 3agoBoNYBa KpUTEPUYMUTE 3a BapaHuoT napameTap corfiacHo lpasnaHUKOT 3a BezbegHoCT U KBaNWUTET Ha
BoAaTa 3a nuerbe (Cn.BecHuk bp.183/18 Npuaor 1)

BpemeHCcKM ycnosu: v\ COHYeBO [ 0B/AYHO O NPOMEHAUBO O BPHEMAMBO O Temnepatypa

HaumlH Ha cknaguparbe:  naguaHuK
Temnepatypa Ha NaguAHKUK 33 TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT: 4 +2°C

MocTpupareTo e U3BPLLEHO 04 CTpaHa Ha:

0 KnueHT & ®ypa J1ab Hukona LipeTKoBCKM (Co akpeanTUpaHa MeToAaa)....... R gl K
/Vime, npesme Ha AULLETO KOE o U3BPLLIMAO MOCTp

3, Opobpun: M-p Munuua Tpajkocka. /4

M3pabotun: M-p MeaHa Cnacecka........ /
P-n Ha xemucka nabopar

HaTtym(n) Ha usseaysarbe Ha naﬁopa‘ll'opucr(me' aKkTMBHocT : 30.07.2024-01.08.2024
LaTtym Ha uspasatbe Ha nssewrTajoT: 01.08.2024

Co * ce 03HaueHYBa HeaKpeaUTUPaH METOL

**Kora unnHeror He Bapa u3jasa 3a cooBbpasHocT 8o W3BELTE]OT Ce 3BECTYBa MePHATa HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYIM CYYan MepHaTa HEDAPEAEHOCT, Ce
NPECMETYEE BO PE3YATATOT camo No Daparbe Ha KNWMEeHTOoT.

*** Ce 03HauysaaT METOAM KOM ce Aobuern o cTpaxa Ha nabopaTopuja co koja ®ya Nab uma criyyeHo forosop 3a copabotka

W3jasa 3a HenpucrpacHocT
PakosogcreoTo Ha ANTY ®ya Nlab 400-Ckonje FapaHTupa AeKa cUTe aKTUBHOCTU 33 UCNUTYBaKLE CE U3BPLIYBAAT HEMPUCTPACHO U
BO cornacHoct co Gaparwara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OANYKW Ce HOCAT BP3 OCHOBa Ha O6jeKTMBHM [OKa3M 3a
YCOrNaceHoCT co pedepeHTHUTe CTaHAAPAW U BP3 OANYKUTE HE MOXKaT Aa B/IMjaaT APYry MHTEPECH MAW APYrU CTPAHW U HUKO]
Hema npaso ga Bavjae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC Ha pe3y/NTaTUTE OZHOCHO Hema NpaBo Ha 6MN0 KaKBu BHATPELLHM,
HajBOPeWHK, KoMmepuujanHu, GUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTUCOLM U BAWjaHuja.

3abenewnra bp. 1: PesynTatuTe of TeCTOBMTE Ce OOHECYEaaT Camo 33 “cnuTYBaHuTe npumepoln. OBOj NPOTOKOA He CMee Aa Ce Penpofyuupa OCBeH co
nucmeHa fo38ona Ha nabopatopujata M Bo uenocr.

3abenewxa bp. 2: NaGopaTopujata He oaroeapa 3a BEPOAOCTOJHOCT HA NOAATOUMTE AOCTABEHM Of NOSHOCUTENOT BO Baparseto 3a UCNUTYBabE,

3abenewxa bp. 3: Kora kAMeHTOT M3BpWMA 3ematbe Ha npumepouuTe, 1abopaTopujaTa HE HOCK OATOBOPHOCT 3a PENPe3eHTATUBHOCTA Ha npUMepouwTe.
3abenewixa bp. 4: U3BewTajoT 04 NaBOPATOPUCKOTO UCIMTYBAtLE Ce W3dasa 8o cornacHoct co NP 7.8 W3eecTtyBarbe 3a pesyntartu.

3abenewwa bp. 5: [okonky kaveHToT Gapa Y3BRLITZJOT Of NabOPATOPUCKO MCTIMTYBAtbE @ COAPMM W3jasa 3a coobpaiHocT, nabopatopujata nocranysa
COrNnacHo npasuno 3a JOHECYBakbe Ha Of/IYKa 33 W3jasa 3a coobpasHoct. OBa NpaBWUAO e B0 CoFnacHocT co Todka 4.2.1 o4 ILAC -G8:09/2019 Bogwy 3a
AOHEeCYBaHE 0ANYKE W W3jaBa 33 cooBpasHOCT U rhacK;

Mpasuno Ha BuHapHa ogNyKa 33 e4HOCTAaBHO Npudakatbe Kora:

- MSMEPEHaTa BPEAHOCT @ NOJ, rPaHuLaTa Ha npudakarse AL=TL — 3anosonyBa” nnu

- M3MepeHaTa BpeaHoCT e Had rpaHvMuata Ha npudakatee AL=TL- , He 3ag0BonyBa *

COMNACHO BaXEYKMOT NPABUAHWK HE HALWOHANHOTO 3aKOHOA3BCTEO.

3abenewxa Bp. 6: CuTe akpeaguTUPaHK MeToaN 04 ONCEroT Ha akpeauTalja ce objaseHn Ha sef cTpanata www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk

Hadanue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222, ‘
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&y NAB TABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U ANIATHOCTUKA HA

BONECTU KAJ {UBOTHMK

WM3BELLTAJ O NTABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE
(co akpeguTupaHo mocTpuparse)

0b 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

— Tecinpune

MERC EN ISCRIRC 1T

o

yA. ,,bopuc Tpajkosckn” 6p.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

-

6-—
%

6,

UssewrTaj 6p. 160724/4 X

XemucKa aHanusa

Mme Ha bapatenoT : JMK “Orpaxpen”, bocnnoso
Appeca Ha bapaTenot : OnwTuHa Bocunoso 66, 2431 Bocnmnoso

Jatym Ha 3emarbe: 30.07.2024
Aatym Ha npuem: 30.07.2024

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

bpoj Ha Bbaparse 3a ucnutysarse: 160724 X
MponpartHo nucmo (bp, aatym): /

| Bosea: Ha nen 30.07.2024 roauHa, oBnacTeHoTo Auue Hukona LiBETKOBCKM U3BPLIM 3eMatbe Ha NpUMEpPOK Boaa
3a NUerse 3a TecTuparbe Ha GM3UYKO-XeMUCKa aHanunsa.

I Onuc Ha mecTo Ha 3emarse Ha Nnpumepouu: BosaTta 3a nuerse e 3emeHa 0/, Yellima 8o ABop BO €. CEKUPHUK.

lIl MpumepouuTe ce 3eMeHM CNOTNACHO NAIAH 33 3emarbe Ha npumepoum: OB 7.3-01 MnaH 3a 3emarse Ha
npPUMEpPOLN.

IV Cravpapau n metogu 3a 3emarbe Ha npumepoumn: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTBo 3a 3emarbe Ha
npUMepoLM BOAA 3a NeHbe O NPE4UCTUTENHM CTaHULM U BOJOBOAHU AUCTPUBYTUBHMU CUCTEMMU.

V flononHyBatba, OTCTanyBaka UK UCKAYYYBakba Of METOAOT M 04 NAAHOT 3a 3eMarbe Ha npumepoLu: /

VI Pesynratu:
KapaKkTepucruku Ha npumepoKoT: Boga 3a nuere — ¢. CEeKUPHUK.
(Mme, TProsecko ume, cepuja, AaTym Ha MPOM3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KONUYEcTBO)

MepHa CoobpasHocr
WUa. 6poj T — Tetr metor Pesynrar og Heoppe- FpaHnuHKM 3aposonysa/
MCNUTYBaKETO AeHoCT BpegHoCTH Mpudartnuso/
b He 3aposonysa
160700424 | boja MKC EN 1SO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3af0B0O/NYBa
MatHocT MKC EN 1SO 7027-1: 2017 0,13 NTU / 1,5NTU 3aj0B0NYBa
pH MKC EN I1SO 10523:2013 6,48 / 6,5-9,5 pH 3a4080NyBa
eauHULN
MoTpouwysauka Ha KMnOs | MKC EN ISO 8467:2007 0,46 mg/L / 8 mg/L 3a00BONYBa
En. cnposognmsocT MHKC EN ISO 27888: 2007 215 pS/em / 2500 pS/ecm 3aj080nyBa
Anonujak (NH4) MKC ISO 7150-1:2007 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3a40BONYBa
Hutputu (NO3) MKC ISO 26777:2007 0,03 mg/L / 0,5 mg/L 3a70BONYBa
Hutpatu (NOs) MKC ISO 7890-3:2007 1,5 mg/L / 50 mg/L 3a70B0O/YBa
Xnopuagu MKC 1SO 9297-2007 2,84 mg/L / 250 mg/L 3af0BONYBa
Heneso MKC ISO 6332:2007 0,09 mg/L / 0,2 mg/L 3apoBonysa
MaHran MKC ISO 6333:1986 0,01 mg/L / 0,05 mg/L 3a0080/YBa
Hzdanue: 1 Bepauja: 4

‘ Bo cuna 0d: 20.06.20222.
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oy NNAB TABOPATOPHUIA 3A UCMNUTYBAHE HA XPAHA U JUJATHOCTUKA HA
BONIECTU KA) -KMBOTHHU

L
’\Ilt ENISOVIEC 174
E
£

W3BELLTAJ Of JIABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE MK?:[;;-?S‘S;EC
CO aKpeguTUpaH
(co akpeanTUPaHO MoCTpUpatbe) e L
| Pe3ugyaneH xnop 1 MKC EN ISO 7393-2:2019 | 0,14 mg/L | / | 0,5 mg/L | 3an0BONYBa

MCNWTYBaHMOT NPUMEPOK T 3340BONYBa KpuTepuymuTe 3a 6apaHMoT napameTap cornacHo MNpaBuAHWKOT 3a besbedHOCT U KBANWUTET Ha
Boaata 3a nuerbe (Cn.BecHuk bp.183/18 MNpunor 1)

BpemeHCcKH ycnoBu: v' coH4yeBo 0 obBnayHo O NPOMEHNMBO O BPHEXMNWMBO [0 Temnepatypa

HauuH Ha cknaguparbe: NaauaHnK
Temnepatypa Ha NaAWnHWK 32 TPAHCMOPT Ha NpumepoKoT: 4+ 2°C

MocTpupareTo € M3BPLLIEHO 04 CTPaHa Ha:

o KnueHTt o ®ya Nab Hukona LiBeTKOBCKM (CO akpeauTHpaHa metoaa)...... . 47 AEpe—
/vume, npesvme Ha AMLETO Koe ro M3BPLUMAC MOCTE

W3pabotun: M-p MeaHa Cnacecka.........L O,ﬂ,oﬁpmn M-p Munuua TpajkocKa/

P-n Ha xemucKa nabopatopuja

Latym(u) Ha usseayBarbe Ha naBoparopuckuTe akTueHocTH : 30.07.2024-01.08.2024
OdaTtym Ha uznaearee Ha ussewrTajot: 01.08.2024

Co * ce 03HaYEHYBA HEGKPEAWNTUPEH MeTos

**Uora kAWHETOT He Bapa u3jasa 3a cooBPazxOCT BO UIBELWTAJOT C& U3BECTYBa MEPHATA HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYTK CYYan MepHaTa HeOAPeAeHOCT, ce
npecmeTysa B0 Pe3yNTaToT camo no Bapare Ha KAMEeHTOT.

*%% co gaHauyBaaT METOAM KoM ce AobBuenn o cTpaHa Ha nabopatopuja co koja Pya Jlab uma cknyYeHo AOoroBop 3a copaboTka

M3jaea 3a HenpucTpPacHoCT
PakosopcTeoTo Ha ANTY ®ya /a6 J0O0-Ckonje rapaHTMpa AeKa cuTe aKTUBHOCTU 332 UCNUTYBAK-E CE U3BPLUYBAAT HENPUCTPACHO U
BO cornacHocT co Gaparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OA/NyKM Ce HOCAT BP3 OCHOBA HA 06jeKTMBHU AOKasW 3a
YCOrNaceHocT co pedepeHTHUTE CTAaHAAPAMN U BP3 OANYKMTE HE MOXAT fa BAMjaaT APYrM WHTEPEeCH UAK ApYTK CTPaHU K HWUKOj
Hema npaso Aa BnAuvjae Ha BpaboTeHuTe BO OAHOC HA pe3ynTaTMTe OAHOCHO HemMa npaso Ha 6UN0 KaKBU BHATPELHW,
HafBOPELUHM, KOMepUMjanHU, GUHAHCUCKM U APYT BUA NPUTMCOLM U BAMjaHK]a.

3aBenewxka Gp. 1: PeaynTaTuTe OZ TECTOBMTE CE OAHECYBaaT Camo 3a WCnuTysaHuTe npumepouy. OBOj NPOTOKON He CMee [a Ce Penpoayuvps oceeH co
nUcMeHa 4o3eona Ha nabopaTopujaTta v BO LenocT. !

3aBenewra Gp. 2: NlaBopaTtopwujata He oArosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NoAaTOUMTE AOCTAB@HW O NOAHOCUTRNDT BO BaparkeTo 33 UCNUTYBabE.

3a6enewwa bp. 3: Kora KNMEHTOT M3BPLUWA 3EMare Ha NPUMEpoUUTe, NabopaTopKjaTa He HOCK OATOBOPHOCT 33 PENPE3eHTATMBHOCTA Ha NpUMMepoLTe.
3a6enewxa Bp. 4: M3sewTajoT 04 1a60paTOPUCKOTO MCTIMTYBAHLE CE M3AaBa BO cornacHocT co MNP 7.8 M3secTyearse 3a pesynraru.

3a6enewsxa 5p. 5: [lOKONKY KAWeHTOT Gapa uasewTajor o4 fabopaTopUCKO UCTIMTYBakbe A3 COAPMW M3jasa 3a coobpazroct, nabopaTopujara nocranyea
cornacHo Npasuno 3a AOHECYBarLE Ha OAJYKA 33 u3jasa 33 coobpasHocr. OBa Npasuno e BO COMACHOLT €O Touxa 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boauy 3a
AOHECYBahE O4TYKa M M3jaBa 33 co0BpPasHOCT 1 rnacu:

Mpaeuno Ha BMHapHa oaAYKa 33 e4HOCTABHO npudakarbe Kora:

- M3MEpEHaTa BPeAHOCT & NOA rpaHnuaTa Ha npudakarse AL=TL— ,3agosonyea” v

- M3MEPEeHaTa BPeHOCT @ Haj rPaHMLaTa Ha Npudararbe AL=TL- , He 33aoBo/yEa

COrNACHO BEMEYKMOT NPABUAHMK H3 HAUWOHANHOTO 3aKOHOLABCTRO.

3abenewxa 6p. 6: CuTe aKpeaUTMPaHW METOAK Of ONCEroT HAa aKpeanTaumja ce o6jaseHu Ha Beb crpanata www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk

Hzdarue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222. T
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