oy NAB IABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U OWIATHOCTUKA HA

Tecnpune

BO/IECTM KAJ JKMBOTHM RIS
06 7.8-02 ol
b W3BELUTAJ Off IABOPATOPUCKO Mch)TyBAl-bE e CEllE e
(CO aKpeanTUpPaHO MOCTpUparme 17025:2018

Ten.: 02 2781 166

yn. ,bopuc Tpajkosckn” bp.130
e-mail: info@foodlab.com.mk

1000 Ckonje, MakeaoHwuja

UsBewrTaj 6p. 011024/2 X

XeMucka aHanmsa

Mme Ha BapaTtenot : JMKA “OrpaxaeH”, bocunoso
Aspeca Ha 6apaTtenot : OnwrtuHa Bocunoso 66, 2431 bocunoso

Bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysarbe: 011024 X
MponpaTHo nucmo (6p, Aatym): /

[aTtym Ha 3emarbe: 23.01.2024
[aTtym Ha npvem: 23.01.2024

| Boea: Ha aer 23.01.2024 roauHa, osnacteHoTo smue Cnasyo Bunapos M3BpLIM 3€Marbe Ha NPUMEPOK BOAa 3a
nuerbe 3a TecTuparbe Ha PU3NYKO-XeMUCKa aHanunsa.

I| ONMUC Ha MECTO Ha 3emarbe Ha NpUMepouM: BoaaTa 3a Nuerbe e 3eMeHa 0/, YelliMa BO ABOP Ha cemejHa KyKa BO
c.Poboso.

Il NMpumepouuTe ce 3eMeHM CAOFNACHO NNaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: Ob 7.3-01 lnaH 3a 3emare Ha
npUMepoLm.

IV Cranpgapgu u mertoau 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTBO 3a 3ematbe Ha

npumepoumn soaa 3a nuerbe o npPpedncTuTeHn CTaHmum 1 BoA0BOAHNU AMCTpVI6yTMBHM cncremu.

V [ononHysarba, OTCTanyBakba UAM UCKyUYyBakba Of METOAO0T U 04 NIAHOT 33 3ematbe Ha npumepouu: /

VI PesynTartu:

KapaKTepucTUKM Ha NpumepoKoT: Boga 3a nuere — c. PoboBso.
(Mme, TproBcko Mme, cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaere, KOIMYeCTBO)

. MepHa Coo6pasHocr

Uga. 6poj Napamerpy Tecr meton Pesynrar og Heoppe- FpaHuyHM 3aposonysa/
UCMUTYBarbeTo | AeHoCT BPEAHOCTH Mpudarnmso/
¥t He 3agoBonysa

011000224 | boja MKC EN 1SO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a4,0B0/1yBa

MaTtHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU 74 1,5 NTU 3a40B0/yBa

pH MKC EN ISO 10523:2013 7,70 / 6,5-9,5 pH 3a408B0NYyBa

eanHULM

MoTpouwysayka Ha KMnOs | MKC EN ISO 8467:2007 0,58 mg/L / 8 mg/L 3a4,0B0/yBa

En. cnposoaansocT MKC EN ISO 27888: 2007 231 uS/cm / 2500 pS/cm 3a4080/1yBa

AmoHujak (NHa) MKC ISO 7150-1:2007 0,09 mg/L / 0,5 mg/L 3a40B0/yBa

Hutputu (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,01 mg/L / 0,5 mg/L 3a40BO/yBa

Hutpatn (NO3) MKC ISO 7890-3:2007 8,7 mg/L / 50 mg/L 3a40B0/yBa

Xnopuamn MKC 1SO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3a40B0O/yBa

Keneso MKC ISO 6332:2007 0,06 mg/L / 0,2 mg/L 3a40BoNyBa
n3daHue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 00: 20.06.2022e. I
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&y NAB TABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ KUBOTHU
06 7.8-02
M3BELWITAJ O4 IABOPATOPUCKO UCITUTYBAHKE MKC EN 1SO/IEC ’
(CO aKpeguTupaHo mocTtpuparoe g
P BApAlsE) 17025:2018 .
MaHraH MKC ISO 6333:1986 0,01 mg/L / 0,05 mg/L 3a0BoJyBa
Pe3suayanen xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,23 mg/L / 0,5 mg/L 3a4,0B0/yBa

McnuTyBaHMOT NPUMEPOK M 3340BOJyBa KpUTEPUYyMUTE 3a BapaHMOT Napamerap cornacHo MpasuiHUKOT 3a 6e36eHOCT U KBaUTeT Ha
BoAaTa 3a nuete (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1)

BpemeHCKM ycnosu: O coHyeBO v 06MaYHO [ NPOMEH/IMBO 0 BPHEXAMBO [ TemnepaTtypa
HauuH Ha cknaguparbe:  NaAuaHUK

TemnepaTypa Ha N1aAUHUK 33 TPAHCNOPT Ha NpumepokoT: 4 +2°C

MocTpupareTo e U3BPLUEHO 04 CTpaHa Ha:

f
0 Knuent 0 ®yp Nab Chasuyo Bunapos (co akpeautmpaHa metoza)..... /4 m
/vime, Npe3rme Ha AMLLETO Koe ro uzspwunosgrocTghparseTto /

a QYA NAB = |
M3pabotun: M-p MBaHa Cnacecka.........L. ... \%,
N

Lk::-o Og%ﬁpmn: .......... 7 MC’%

P-n Ha xemucKka nabopatopuja |

[atym(n) Ha n3BeayBarbe Ha nabopaTtopucknTe akTnBHOCTH @ 23.01.2024-26.01.2024
[aTym Ha nspasarbe Ha usseluTajoT: 26.01.2024

Co * ce 03Ha4eHyBa HeaKPeAUTUPAH METO/,

**Kora KnuHeToT He Gapa u3jasa 3a COO6PA3HOCT BO M3BELUTAJOT Ce U3BECTYBa MepHaTa HeoAPeAEHOCT, BO CUTe APYrv CyYan MepHaTa HeoApPeAeHoCT, ce
npecmeTyBa BO pe3y/TaToT camo no 6aparbe Ha KAWEHTOT.

**¥ ce 03HaUYyBaaT MeTOAM Kou ce aobueHn oa cTpaHa Ha nabopaTopuja co Koja Pyg J/1ab ma cknyyeHo Aorosop 3a copaboTka

MU3jaBa 3a HenpucTpacHocT
PakosogcTBoTO Ha ANTY dypa /1ab A 00-Ckonje rapaHTUpa geKa CUTe aKTUBHOCTU 3a UCNUTYBake Ce U3BPLUIYBAaT HEeMpUCTPacHo 1
BO COrnacHocT co 6aparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oa/nykm ce HOcaT BP3 OCHOBa Ha 06jeKTUBHMN [0Kas3n 3a
yCcOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAW M BP3 OANYKUTE HE MOXKAT Aa BAMjaaT APYrU UHTEpecu uau ApYrv CTpaHu u HUKO]j
HemMa npasBo fAa BnAvjae Ha BpaboTeHUTe BO OAHOC HA pesynTaTute OAHOCHO HEMa NpaBo Ha 6UN0 KaKBU BHATpeLUHM,
HaABOPEeLWHU, KoMepLUUjanHu, GUHAHCUCKM U APYT BUA NPpUTUCOLU U BAMjaHMja.

3abenewka bp. 1: Peayntatute of TecToBuUTe ce O4HECYBAAT CamMO 3a UCNUTYBaHUTE NMpUMEPOLIW. OBOj NPOTOKON He CMee Aa Ce penpojyunpa ocseH co
nucmeHa 4o3sona Ha nabopatopujata 1 BO LeNOoCT.

3abenewka bp. 2: labopaTopujaTa He 0AroBapa 3a BepOAOCTOJHOCT HA NOAATOUMTE AOCTABEHW 04 NOAHOCUTENOT BO 6aparbero 3a ncnuTysarbe.

3abenewka Bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLIMA 3eMatbe Ha npumepouuTe, naboparopujata He HOCW OArOBOPHOCT 3a Penpe3eHTaTMBHOCTa Ha npumepoumTe.
3abenewka bp. 4: M3sewTajot 04 NabopaToOPUCKOTO UCNUTYBatbE Ce U3AaBa BO COMNACHOCT CO MNP 7.8 U3BecTyBabe 3a pe3ynratu.

3a6enewra bp. 5: [OKONKY KAMeHTOT 6apa 13BewTajoT o4 NabopaTopucko UCnUTyBsarbe Aa COAPXKN n3jasa 3a coobpasHoct, nabopartopujata nocranysa
COrNacHoO NpaBuo 3a AOHECyBarbe Ha OA/yKa 3a u3jasa 3a cooBpa3HocT. OBa NpasWao € BO cornacHocT co Touka 4.2.1 oa ILAC -G8:09/2019 Boawny 3a
[oHecyBarbe 04/yKa 1 13jaBa 3a cCO06pa3HOCT 1 rnacu:

MpaBuno Ha 6MHapHa ognyKa 3a eHOCTaBHO NpydaKarbe Kora:

- U3MepeHaTa BpeHOCT e NoJ rpaHuuaTa Ha npudakare AL=TL - ,3340B0/1yBa" Unu

- 3mepeHaTa BpeAHOCT e Haj rpaHuLaTa Ha npudakare AL=TL-, He 3agoBonyBa “

COrNacHO BaXKEUYKUOT NPaBUNHUK Ha HaUMOHA/IHOTO 3aKOHOAAaBCTBO.

3a6enewka bp. 6: CUTe akpeAUTMPAHU METOAW Of, ONCeroT Ha akpeauTauuja ce o6jaBeHu Ha Beb cTpaHata www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk

Wsdaﬂue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 00: 20.06.2022e.




